PROGESO PRESTACION DE SERVIGIOS SOCLALES FARA LA INGLUSION SOGIAL

Codlgo: FOR-F5S-245

PROGEGIMIENTO CPERACION ENTREGA DE APOYSS ALIMENTARIDS EN LOS SERVIC|OS SOCIALES

Wormon; §

FORMATO EVALUACICN GE CARACTERISTICAS ORGANCLEPTIGAS

Focha: Memo 4T 2018025406 - 31052018

Paglna: 1de 2
SUBDIRECCION:. e
i el AR RAFAEL URIBE URIBE SERVICIO SOCIAL: " eT
LOCAL/LOCALIDAD: ! e P
UNIDAD OPERATIVA: QUIRCGA
CR 24 N 33 07 8UR
1 de enero de 2024 Mltiotalas
| -eaurcacion -GBSERVACIONSS ./
AROMATICA DE AROMATICA, DE 1 i L i : z
HIERBAS NATURALES | HIERHAS NATURALES 2 7 7 7 7 7 3
GON UCHUVA CON UCHUVA 3 i " 7 N T
1 a a 4 a B
CAFE CON LEGHE GAFE CON LECHE 2 7 7 B 7 7 3
3 i & 1] & a
1 i B 7 L] a
AGUA DE PANELA CON | AGUA DE PANELA CON
ECHE £CHE 2 2 ! L ! . 3
3 7 B 7 8 L]
ki T 5 ] ks L}
CALDO DE PARPA GON | CALDO DE PAPA CON o 7 & 2 3 3
PECHUGA PECHUGA 2 ;
a 3 7 7 T 7
1 T a 7 a B
GRANADILLA GRANADILLA 2 8 5 8 5 5 3
3 T L3 7 8 a8
1 8 T ) 7 B
FAN DE MAIZ FAN DE MAJZ 2 B [} F 8 8 3
3 B B 7 & 8
1 ] 7 7 8 ]
LECHE CALIENTE LECHE CALIENTE 2 7 3 [} 7 a 3
3 5 8 7 3 8
1 i) 7 B a 8
ARROZ BLANGQ ARROZ BLANCO 2 7 a 8 [} B 3
3 A 7 8 B &
1 7 B B 7 8
CARNE DE GERDO A LA | CARNE DE CERDO A LA
NARANJA NARANIA 2 8 7 hd 8 ° 3
3 7 8 7 8 B
1 7 7 ? 7 7
CARME DE RES EN CARNE DE RES EN
SALSA CHIMICHURR] | SALSA CHIMIGHURRS 2 hd v 8 7 : 3
3 T 7 7 7 T
k) 7 ] 7 8 &
JUGO DE MANGO JUGD DE MANGD 2 7 8 7 T 7 3
3 5 7 B & 8
1 7 8 7 7 T
PAPA CRIOLLA DORADA] PAPA CRIOLLA DORADA 2 s 7 3 7 o 3
3 g 7 7 a 3
1 ? a B a 2
SQPA DE GUINED SOPA DE GUINED 2 a a 3 8 8 3
3 T B B a a
1 ] T 7 T 7
TAJADA DE AGUACATE | TAJADA DE GUACATE 2 B 7 3 B B 3
3 7 7 H 7 7
1 T 8 7 7 7
GOLADA DE HARINA DE | COUADA DE HARINA DE 2 7 N ; . B 3
FLATAND PLATAND
3 i 7 7 T H
1 T [ 7 H v
CROISSANT CROISSANT z s H 7 8 [l 3
3 T 7 B T T
1 T & B T a
PAPAYA PICADA PAPAYA PICADA 2 a i H T ¥ 3
3 ? 7 T 7 7
B
AROMATICA DE AROMATICAS DE 1 2 i z 8
HIERBAS CON HIERBAS CON 2 7 [ 8 8 5 3
MARACUYA MARAGUYA 3 s 8 3 g B
1 g T 8 7 8
ARROZ AL CILANTRO | ARROZ AL GILANTRO 2 7 8 7 B 5 3
3 8 7 B 7 8
1 7 7 7 7 T
FILETE DE PESCADO | FILETE DE PESCADD 2 3 3 s a 8 3
_ 3 a 8 7 a a
1 7 7 i 7 i
SOPA D VERDURAS | SOPA DE VERDURAS 2 7 7 8 3 3
3 7 8 7 7 7
1 7 7 ] 7 7
VERDURA SALTEADA | VERDURA SALTEADA 2 8 T T 8 [ 3
3 8 7 [ 8 5
1 5 7 7 7 7
2 H 3 7 3 8 3
3 ) T 7 ) a
OESERVACIONES: L

FIRMA PROFESIONAL
NOMBRES ¥ APELLIDOS:,

NOMBRES ¥ APELLIDOS: _cardlina pabon

FIRMA COORDINADOR O RESFONSABLE:




PROCESC PRESTACION BE SERVIGIOS SGCIALES PARA LA INCLUSION SOGIAL

Codige: FOR-PSS.246

PROCECIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APGYOS ALIMENTARICS EN LOS SERVICIOS SOCIALES.

Varsion; 0

FORMATO EVALUAGIGN DE GARASTERISTICAS CRGANOLEPTICAS

Focha: Meme INT 2019626406 - 31052019

Fagino: 1 da?
SUBDIRECCION .- T G A
LOCAQ[;OCALIDAD. : RAFAEL URIBE URIBE SERVICIOSOCiA : cT
UNIDAD OPERATIVA: - QUIROGA
CR 24 N 33 07 SUR TELEFOND: 0%
FECHA (dd/mmiaaaa): - 2 de enero de 2024 Muiticmiax
L BLIMENTQ O - BLIMENTO G . S i :
PREPARACION 1| - PREPARACION - /| ‘Musstra i [ : COLOR ) 'OLOR | SABOR CALIFICACION ©: OBSERVACIONES
PROGRAMADA CREALSPADA 2 i [RPTRAN IR R e LT
1 7 T 7 7 7
THNTO nuTa z 7 s T s s 3
3 T 7 7 13 7
1 8 7 & T a
ARROZ BLANGO ARROZ BLANGO z 7 7 a o 8 3
3 ] 5 ¥ ] a
e k] a 7 7 i v
COLAD:UEjEEA\Lt’:NA EN OLAD:OEE.E\\LI:NA EN P 7 5 s ) a 3
3 ¥ T L] 8 3
1 8 B 7 T a
COU\DDAE r:z rzecum COLADA DE FECULA DE 2 7 " 7 " - 3
3 T 8 a B B
1 E] 7 T 3 7
HUEVD EN TORTILEA HUEVQ EN TORTILLA 2 ] T 7 7 7 3
3 7 ] 7 i 7
1 a T B 7 3
PATILLA PICADA PATHLLA PICADA 2 L] E) B & & 2
3 7 a 7 7 7
1 8 7 3 7 s
CLAJADA GUAIADA 2 & 5 8 & 8 3
3 T 5 7 7 7
1 3 8 8 ? B
PAN DE QUESQ PAN DE QUESD 2 7 ] g 7 s 3
3 a 7 ] 8 8
1 8 7 7 8 8
P\CADON;E::PAYA ¥ PICADOMDEECF):PAYAY 2 7 7 7 3 7 3
3 a 7 8 T a
1 7 [} 7 7 7
ARROZ BLANGO ARROZ BLANCO z 7 7 7 7 7 3
L 3 7 & 7 7 i
1 8 8 7 T B
ot Reh o Gl 3 R : : 3
3 ] ? 7 8 L)
1 7 7 8 7 :
CARNE guel ;{:SAMOLIDA CARNE gusi:f;;aoma 2 5 " z A 7 3
3 a T B 7 ]
1 7 & i 7 7
CAZUELA DE FRISOL | CAZUELA DE FRUOLES 2 7 [ 8 ; 8 3
3 L T 7 L3 3
1 7 [] a [ B
UMOP:A:KJECA SON uM?:g:;:ou 2 " ” " . : 3
3 B 7 8 7 B
1 8 T T 7 T
PLATANANG MADURG PLATANOD MADURGD 2 7 7 & 7 7 3
cocino cocims
3 3 [ ? [l ]
1 T a 3 L] a
RODAJAS DE TOMATE | RQOAIAS DE TOMATE 2 N 7 B N N 2
CON VINAGRE CON VINAGRE
3 T B T & &
1 7 ] 5 8 8
GALLETA DULCE GALLETA DULCE 2 3 7 2 8 8 3
3 ) 5 7 [} B
1 7 8 8 7 b
MANDARINA MANDARINA Z 7 7 T 7 H 3
3 7 rd 7 8 7
1 8 é -] 7 L
TE ENLECHE TE EN LEGHE H 7 a a 7 g 3
3 a g ¥ 8 a
1 7 ] 7 B &
AROMATICA DE AROMATICA DE 2 7 z p 7 ; 2
HIERBAS CON FRESA | HHEZRBAS CON FRESA
3 7 7 7 7 ¥
1 & 7 8 7 B
ARROZ CON ESPINACA | ARROZ CON ESPINACA 2 s 8 7 [ ' 3
3 5 a 8 [}
1 7 7 7 7 7
SOPA DE FIDEDS SOPA OE FIDERGS E3 7 E 7 El s 3
3 & 7 & 7 ]
1 7 8 7 7 7
PECHUGA MECGADA PECHUGA MECHADA 2 7 7 -] a ] 3
3 7 8 8 5
OBSERVACIONES: - - ; 5

FIRMA PROFESIGNAL:

¥ APELLIDOS:

FiRMA CCORDINADOR O RESPONSABLE:

NOMBRES ¥ APELLIDOS: _carolina pabon




K

Codigo: FOR-PSS-246

PROCECIMIENTO OFERACION ENTREGA DE APQYQS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Verglan: &

g

AL ey . . Facha: Mamo INT 2019076406 - 31/052019
g sTAnL. FORMATO EVALUAGION DE CARACTERIS TICAS CRGANOL EPTICAS
AT A Fagina: 1 de?
RAFAEL URIBE URIBE SERVICIO SOCIAL: cr
QUIRDOGA
CR 24 N 33 07 SUR TELEFONO:
3 de gnero de 2024 OPERADO Multietnias
AUMENTO O 35 R DA P e I e P PP R I T L B i T DM e
P CIGN - o Mpastran® o CCCOLOR'| LUBLOR L TEABOR | ASPECTS | [ PROMEDID - CALIFICACION - DBSERVACIONES
- PROGRAMADA ot e e el e R ATt BT R Sl
. 1 7 [ T 8 ]
ARGMATICA DE HIERBAS | ARDMATICA DE HIEREAS " 3
NATURALES CON LIMON | NATURALES CON LIMON 2 i I 2 i
3 7 8 ] B 5
1 [ 7 7 T
AREPA AREPA 2 7 7 [ 5 b 3
3 T [ 7 7 7
o 1 B 1] B 7 [
ABUA DE PANELACON | AGUA DE PANELA GON
LECHE LECHE 2 4 I g “ L 3
3 4 a a ] 13
1 7 7 7
CAFE CON LECHE CAFE CON LECHE 2 [ & ) B [ 3
3 B £ T T L]
1 ks 7 & B ]
MANGO Y PINA PICADO | MANGO ¥ PIRIA PICADO 2 5 7 + 8 2 3
3 3 B [ 7 8
1 7 8 1 ? T ‘
QUESO CAMPESING QUESD CAMPESING F 7 ¥ 7 [ [ 3
3 7 8 7 7 7
DE MORA BATIDO GE 1 2 2 2 2 -
BATIDO Y { MORAY -
BANANG BANAND 2 : 7 i 7 I 3
3 8 8 7 8
1 7 7 3 7 T
GALLETA CRAGKER GALLETA GRACKER 2 7 7 7 7 7 3
3 7 8 7 7 T
1 7 ° 8 i :
ARROZ AL PEREJL ARROZ AL PEREJIL 2 7 7 7 7 7 3
3 7 8 7 7 b
1 8 ? 8 s 8
EILETE DE PESCADO FILETE DE PESCADO
ANAGO APANAGO 2 T 8 s 2 i E
3 8 7 T 7 T
1 7 7 8 ] ]
CARNE DE CEADO CARNE DJE CERDO 2 8 7 8 8 5 3
3 a 8 -] 7 &
1 B & 7 T a
JUGE DE GUAYABA JUGD OE GUAYABA 2 7 s 8 s B 3
3 8 7 ¥ 7 7
1 7 T ] 8 8
PAPA EN CHUPE PAPA EN GHUPE 2 T a ? T i 3
3 7 a 7 T ¥
% a [ ] ] 3
POTECA DE AHUYUAMA
POTECA DE AHUYA CON
CONARVEJAVERDE | 1o e s 2 a ¥ a H g 3
FRESCA i
3 & & 7 8 ]
1 7 ¥ 7 T H
SOPADE CUCHUDE | SOPADE CUCHUCO DE 2 - . ) : N 3
TRIGO S TRIGE
3 ? 7 [ B 8
1 T B T 7 7
ENSALADA DE FRUTAS | ENSALADA DE FREUTAS 2 s 3 ? 7 g 3
3 7 T 7 7 T
1 a 7 7 ] B
GALLETA DE AVENA GALLETA DE AVENA 2 7 i 8 i ’ 3
3 T El H & a
1 ¥ 7 7 7 B
CARNE DERES CARNE DE RES 2 7 7 8 7 U 3
3 & 8 7 a &
1 8 ] B & [}
LECHE CALIENTE LECHE CALIENTE 2 7 T 7 7 T 3
3 8 & k4 7 °
1 7 7 8 7 T
$OPA DE ARRACACHA | SOPADE ARRACACHA 2 7 8 s 7 ® 3
3 7 7 7 ] v
1 7 8 ? 7 7
SPAGUETTIS SPAGUETTIS 2 8 B 7 3 a 3
3 7 7 7 7 7
1 8 2 8 7 s
2 7 7 7 a 7 3
3 7 8 8 B B
FIRMA PROFESIONAL FIRTAA COORDINADOR © NESPONSABLE:
NOMBRES ¥ APELLIDOS: NOMBRES Y APELLIDOS: caroling pabon




PROCESS PRESTAGION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INGLUSIGN SCCIAL

Codigo FOR-PSS-245

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA BE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Vorsian: O

FORMATO EVALUACIEN OE GARAGTERISTICAS ORGANGLEPTICAS

Feche: Memo INT 2015026406 - 21/05/2019

NOMBRES ¥ APELLIDOS;

NOMBRES Y APELLIDOS: _cardlina paten

Pagla: t de 7
SUBDIREGCION: :
. e i RAFAEL URIBE URIBE cT
LOCALN.QCALIDAD:
UNIDAD CP_ERATI\!'A )
DIRECCION: CR 24 N 33 07 SUR
FECHA {ddimm/aaza): - 4 de enero de 2024 Muiierrias
£ ALIMENTO O ;. CEAUMENTOO 1 Lol . R T L
- PREPARAGION | ¢ ON - | Muestra no CALIFIEACION -t L OBSERVACIONES
PROGRAMADA’ . REALIZADA i B - i O R D
AROMATICA DE AROMATICA DE 1 ? Ll : g 2
HIERSAS CON | HIERBAS CON TOMATE z s 8 2 7 e 3
TOMATE DE ARBOL DE ARBIOL 3 T S 7 7 :
H ] 7 7 5 8
CAFECOMLECHE [ CAFE CONLECHE 2 7 5 s 4 | 3
3 & 7 B 7 a
1 7 T 7 7 T
AGUA DE PANELA AGUA DE PANELA 2 7 4 7 ] 7 3
3 7 2 7 ) [
1 7 7 3 7 7
CHARSERCON | cutanisUn con HUEVD z . . 3 7 X 3
3 7 H 7 7 7
1 o T B 7 8
COMPOTA DE PERA | COMPOTA DE PERA T 7 - 3
CON CANELA CON CANELA 2 7 ! ;
2 & 7 7 B &
1 7 [ a T 1
TOSTADA TOSTADA 2 8 7 ? [] a 3
3 r H T 7 7
ENSALDADE ! 2 z £ z :
NSA|
FRUTAS ENSALADA DE FRUTAS 2 B 2 [ 8 5 3
3 7 B 7 7 7
1 3 7 8 [) )
GALLETA CRACKER | GALLETA CRAGKER 2 7 7 7 7 T 3
3 B 7 7 7 7
1 7 8 8 [ s
ARROZ COMGOCS | ARROZ CONCOCO 2 7 [ 8 8 s 3
3 8 8 7 g [
o, | e |1 : R ’ ﬁ
CABEZON ¥ TOMATE, CEBOLLA 2 ) 7 ) 7 [ 3
ECHUGA, CABEZON Y LECHUGA 3 7 T = = .
1 7 8 T 8 L]
CARENEDERES | CARNE OE RES ASADA = 3
ASADA Y GRATINADA ¥ GRATINADA 2 r 8 8 9 :
3 B 7 8 8 B
1 7 ¥ g 7 7
FILETE DE PESCADG | FILETE DE PESCADD 2 7 s 7 7 7 3
3 8 7 8 ki "
1 7 a T ] (]
UGS DE Lo JUGO DE LULD 2 7 7 7 7 i 3
3 7 a 7 S T
1 & & B & a
SOPADECEBADA |  SOPA DE CEBADA
PERLADA, BERLADA 2 ¢ i u : ? 3
3 7 7 7 7 v
1 1 ] 7 T 7
TORTA DE PLATANO | TORTA DE PLATAND 2 e 7 B 7 [ 3
3 7 7 T a T
% 7 ) 7 a B
COLADADE FECULA | COLADA GE FECULA
DE MAlZ DE MAZ 2 ? ! ! ¢ : 3
3 7 13 B 7 a
1 3 7 8 7 ]
TORTADE BANANG | TORTA DE BANANO 2 8 7 s v 2 3
3 ¥ i 7 7 k4
1 8 7 ] 8 )
ARCMATICAS SE AROMATICA DE . 7 P} 7 s P 3
HIERBAS UCHUVA | HIERBAS GON UCHUVA
3 7 5 7 7 ?
1 -3 7 7 7 7
ARROZ ATOMATADG | ARROZ ATOMATARO 2 7 7 7 8 7 3
3 7 8 8 B ]
1 a B 8 7 3
ENSALDA N
CAMPESINA ENSALADA CAMPES|NA. 2 r 7 7 T 7 3
- 3 7 7 8 7 7
. 1 7 B 7 3 2
SOPADE PATAGON | SOPA DE PATACON 2 8 7 ] 7 8 3
3 7 7 ] 7 7
1 8 8 7 8 8
PECHUGA A LA PECHUGA A LA
ARDINERA, JARDINERA 2 8 7 8 i 8 3
3 7 ] 7 7 7
FIRMA PROFESIONAL FIRMA CODRDINAGOR O RESPONSABLE.




PROCESO PRESTACION DE SERVICICS SCCIALES PARA LA INCLUSION S0CIAL

Cdfige: FOR-PSS-246

PROCEDIMENTO OPERACION ENTREGA DE APCY(S ALIMENTARIOS EN LGS $SERVICIOS SOCIALES

Version: @

FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

LFnﬁnn: Mema [NT 2019026406 - 11/052018

NOMBRES Y APELLIDOS,,

NOMBRES Y APELLIDOS: _carolina pabon

IP&w’\a 1de2
SUBDIRECCION - - RAFAEL URIBE URIBE et
LOCAL/LOGALIDAD:
CR 24 N 33 07 3UR
§ de enero de 2024 Hultiotniaz
S ALMENTOO i . Pl F
REPARACION [COLOR 1 L OBSERVACIONES
1 7 ] 7 7 v
TINTS TINTG 2 5 [ [ ] [
3 7 7 a 8 8
1 3 a 7 T 8
COLADADEAVENA | COLADA DE AVENA 2 7 7 7 E
3 7 13 B T 8
k] 7 1 T 8 7
COLADADE FECULA| COLADA DE FEGULA
DE MAIZ 2 : s ° ®
3 a T ] 7 8
1 7 7 L] 8 2
EMPAREDADG DE | EMPARSDAGO DE
JAMON ¥ QUESD JAMON Y QUESD 2 ! ! ! ? !
3 7 7 7 a 7
1 1 8 7 & 8
PAPAYA PICADA PAPAYA PICADA z ) s & s a
3 & 8 2 13 &
1 7 7 8 ? T
MANTECADA MANTECADA 2 7 i 7 ] [ a
3 ¥ 7 [ H 7
1 a 7 7 3 [l
SORBETE DE FEWOA| SORBETE DE FENOA 2 & 8 3 7 8 3
3 8 7 ] [} ]
RROZ CON ARROZ CON 1 r 2 2 : :
?ZANA%!ORIA ZANAHORIA 2 z 8 L 7 L
3 7 7 7 7 7
1 7 B 7 7 7
e | EnsALDAAGROULCE 2 7 8 7 7 v
3 8 7 8 7 B
1 ] ] 8 3 ®
JUGO DE MARACUYA| JUGD DE MARACUYA 2 B 7 8 7 8
3 7 a 7 8
1 8 8 7 7 8
LENGUA SUDADA LENGUA SUDADA 2 B H a 7 2
3 7 7 [ 7 7
1 8 7 8 8 &
POLLOEN SALSA DE| POLLC EN SALSADE
CHAMPHIONES CHAMPEONES 2 L L 8 8 hd
3 7 8 7 g [
9 T 7 7 ki T
PURE DE YUCA PURE DE YUCA 2 7 7 1 7 7
3 7 a k] 7 ]
1 8 T a ? ]
SOPACARMELITA | SOPACARMELITA 2 7 7. 7 7 r
3 7 [ 7 7 7
1 ] T 8 B a
ARROZ CONLECHE | ARROZ CON LECHE 2 H ¥ s 1 a
3 8 L] ] L] &
1 7 7 3 7 7
FRESA PICADA FRESA PICADA 2 7 7 7 ? 7
3 7 2 ? 8 &
1 7 a 7 a L
AROMATICA DE ARCMATICA DE 2 - ; A , B
[ERBAS CON MORTA | HIERBAS CON MORA
3 T ] 7 7 H
4 g 8 [ 7 8
ARROZ BLANGO ARROZ BLANCO 2 7 7 7 7 7
3 7 7 7 7 ¥
1 8 7 8 & 3
CAH;\:E :DEARES CAR;VIEA?SEARES 2 M 3 " 3 N
3 ] 7 7 g [
1 7 8 7 7 7
SANCOCHITO SANCOCHITG 2 7 7 7 7 7
3 7 8 7 7 ?
FIRMA PROFESIONAL: FIRMA COORDINADCR © RESPONSABLE:




FROCESC PRESTACION DE SERVICIOS SOGIALES PARA LA INCLUSION SOCiaL Codigor FGR.P55.245
PROCEQIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYDS ALIMENTARIOS EN LO5 SERVICIOS SOGIALES Varsion: 0
Fe - o IN' 6 - A
FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTIGAS ot Momo INT 201802640 erzte
Fagiho: 1 da 3
RAFAEL URIBE URIBE SERVICIO SOCIAL: cT
UNIDAD DPERATIVA: QUIRCGA
DIRECCION: CR 24 N 33 07 SUR
7 de enero de 2024 Multietnlas
- AUMENTED .o E ST
& 0 CCALIFICACION  OBSERVACIONES -
ARGMITIORSE | pocuimion o : : : .
it HIERBAS NATURALES 3 5 7 7 3
NATURALES CON | 0m FRESA ¥ CANELA
ERESA Y GANELA 7 7 7 s T
(] T T 7 T
AREPA AREPA ] s ] 5 5 3
i a T 7 ?
o 4 B T B g
COLADA DE
PLATANG GOLADA DE FLATANG s ¥ s o 3 3
[ L] a T B
B ] a 1] 2
CHOCOLATE CHOCOLATE 7 7 I 7 ¥ 3
7 a 7 8 8
T T T T T
PAN BLANDG PAN BLANGO 3 3 7 & a 3
a 4 B T 4
7 s & B s
PAPAYA PAPAYA s 8 [ 4 8 3
3 7 T T T
g s 3 7 }
TAMAL TAMAL 5 ] 3 7 [ 3
7 3 ] 8 ]
& 7 7 T 7
CARNE DE RES ¥ CARNE DERES Y s - T ~ 3
PECHUGA FICADA |  PECHUGA PICADA 3 ;
3 3 7 [ 3
8 7 8 7 3
POLLO DORADO POLLG DARADG [ 7 7 7 7 3
7 7 7 7 B .
7 [ 8 8 a
GALLETA CRAGKER | GALLETA CRACKER 7 7 7 7 7 3
7 7 7 ? i
8 a 7 e
FICADO DE PATILLA | PICADC DE PATILLA Y 7 . 3
¥ MELON MELON - 2 L
7 7 7 3 7
7 8 B 7 [
ARROZ BLANCO ARRQZ BLANCG 7 7 7 7 T 3
8 8 7 7 5
¥ 7 L] & a
CARNE DE RES ¥ CARNE DE RES ¥ . " B N " a
PECHUGAFICADA |  PEGHUGA PICADA
T T 7 B T
T 4 | ENSALGA DE TOMATE, : ! ¢ . ?
i o GERQOLLA CABEZONA Y b 8 8 & B 3
GABEZONA Y CECHUGE
LEGHUGA h B 8 4 8 8
& a T a L
JUGO BE -
GUANABANA JUGC DE GUANABANA 7 L] ; a a 3
T T * a 7
a ¥ L} T a
SQPA DE GUSHUGO | SOFA DE CUCHULO DE
OF TRICO TRIGO hd ' ° i kil 3
3 i} 7 a &
T B T ] i}
YUCA COCIDA - YUgA CoCIBA 7 5 i i i 3
7 H 8 8 8
7 8 7 &
COLADA DE FEQULA | GOLADA DE FECULA DE ° . 3 2 5 3
DE M&IZCON MORA | MAIZ CON MORA
3 7 a 3 8
8 7 7 7 v
PAN DE QUESO PAN DE QUESD 7 7 7 7 v 3
7 8 7 a 8
-3 ;] T 7 &
AGUA DE PANELA EN| AGUA DE PANELA EN z P 7 - a
LECHE LECHE 7 :
5 5 8 5 8
7 7 7 T T
ARROZ CON
A ONIOL! ARROZ CON AJONJOLI 7 7 7 3 7 3
7 8 7 8
7 7 a [
TERNERA ALAS | TERNERA A LAS FINAS ) 3
FINAS HIERBAS HIERBAS. 7 L 2 7
3 8 & 7 8
3 7 7 3 ]
SOPA DE AVENA SOFA DE AVEN 3 8 3 8 8 3
g [ 8 8 8
FIRMA PROFESIONAL: FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE:
NOMBRES Y APELLIDOS; NOMBRES Y APELLIDOS: carolina pabon




PROCESO PRESTACION OE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INGLUSION SOCIAL

Codige: FOR-PSS.248

FROCEDIMIENTO GPERAGION ENTREGA BE APOYGS ALIMENTARIOS £N LOS SERVICIOS SOGIALES

Version: &

FORMATO EVALUACIGN DE CARACTERISTICAS ORGANCLEPTICAS

Facha: Mame INT 2019026408 - 31052018

Pagina: 1 e 2
SUBDIREGGION T
s A T RAFAEL URIBE URIBE SERVICIO SOCIAL: T
LOCA_L!LQCAL‘I_DAD: ' R il
UNID'A_D OPERATIVA. QUIROGA
DIRECCION; CR 24 N 33 07 SUR
FECHA {ddimm/agaa): = 8 de enero de 2024 Mubiemiss
(UAUMENTOO (- TAUMENTOO oo P [T
-PREPARACION | ' PREPARRCION Miestrane’ CALIFICACION " OBSERVACIONES
FROGRAMADA REALZADA e i B
1 7 8 7 7
TINTO TIRTE 2 7 ¥ 7 [ 3
3 ) 8 7 ]
1 7 7 7 7
ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 2 5 s [ 8 3
3 7 7 7 ] &
1 [ B g [ [
COLADADEAVENA | COLADA DE AVENA 2 ] ] a 7 [ 3
3 7 8 7 a ]
1 7 7 7 7 B
COLADADE ARRDZ | COLADADE ARROZ z 7 7 3 [ s 3
3 i T 2 & L3
1 T 7 7 7 7
FRESA PICADA FRESAPICADA 2 T & = i ] 3
3 7 & 7 7 5
1 L] 7 ] T &
HUEVOS PERICOS | HUEVOS PERICOS 2 7 & ] 7 8 3
3 B B 7 o 8
1 ? 7 7 T B
LEGHE CALIENTE LEGHE CALIENTE z 7 7 7 7 7 3
3 7 7 8 7 7
1 8 8 7 3 7
MANGO PIGADD MANGO PICADO 2 7 7 5 3 7 3
3 ] ] 7 7 7
1 i 8 7 7 H
MANTECADA MANTECADA 2 7 B 7 8 7 3
3 7 7 7 7 ¥
1 8 7 8 ¥ 7
ARRQZAL PEREJIL | ARROZ Al PEREJIL 2 T B 7 s 7 3
3 7 7 7 7 1
1 8 7 ] 7 7
CARNE DE RES CARNE RES 2 7 2 B 2 7 3
3 3 7 7 3 7
1 8 8 7 7 7
PESCADO SUDADO | PESCADD SUDADC AL
ALCILANTRO 2 ! 4 ? L4 i 3
3 8 7 8 7 3
1 ] ] a T B
ENSALADA
CAMPESINA ENSALADA CAMPESINA 2 B [ 7 r B 3
3 ? 5 7 ? B
1 7 ¥ 7 8 a
NARANJADA NARANJADA 2 s 5 B 1 5 3
3 7 7 4 ] B
1 L] L] k4 T B
PAPACOCIDACON | PAPA GOGIDA GON 3 ; . - p A 3
CASCARA ASCARA
3 7 T 7 T 7
1 & 7 B & 4
SOPA DE ARROZ S0OPA DE ARROZ 2 5 7 8 7 a 3
3 7 & T 7 T
1 ¥ ? 3 3 7
SORBETE DE 4
CURUBA SORBETE DE CURUBA 2 T ? a 5 3
3 ’ » 7 » B
1 g 7 7 5 T
TORTA NEGRA TORTA NEGRA 2 8 8 7 7 T 3
3 7 T 7 8 7
1 v 7 7 7 7
ARROZ CON ARRUZ CON
ZANAHORIA ZANAHORIA 2 ks ? 7 T ! 3
3 7 8 [ B s
1 8 8 7 B 3
LECHE CALENTE | LECHE CALENTE CON
CON CANELA CANELA 2 7 L L 7 ! 3
3 7 7 7 ) 7
1 7 8 7 B §
POLLO GUISADD POLLO GUISADO 2 7 7 7 7 7 3
3 7 & 8 ¥ 3
1 -3 T T 7 7
SOPA DE
ARRACAGHA $PADE ARRACHA 2 7 8 ) s . 3
3 7 7 7 7 T
FIRIA PROFESIONAL: FIRMA COURDINADOR O RESPONSABLE:
{NOMBRES ¥ APELLIDOS, NOMBRES Y APELLIDOS: carofina pabor




PROTESC PRESTACION OE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codigo: FOR-PS5-246

PROCEDIMIENTO QFERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Vorslon; &

FORMATG EVALUAGION DE GARACTERISTICAS ORGANDLEPTIGAS

Fecha: Memo INT 2019026405 - IHOS2014

NOMERES Y APELLIDOS:

NOMBRES Y APELLIDOScerolina pabon

Paglax: 1da 2
SUBDIRECCION - Lt ; e
PR T i T RAFAEL URIBE URIBE SERVICIO SOCIAL: cT
LOCAL/LOCALIDAD: ! e
UN]IQAD'_O_'PE_RATEVA QUIROCGA
CR 24 N 33 0T SUR
FECHA (ddimm/faaaa): .1 9 de enero de 2024 Muttetnias
ALMENTOD ALIMENTG O (1 i
P 16N 1 PR ION 7 [ - Mugsira Y
- PROGRAMADA . REALIZANA | Ll i
ARGHETIOA OE AROMATICA DE 1 ’
NATURALES Con | FERBAS NATURALES 2 T
LULD Y gengigrRe | CON EULO ¥ JENGIBRE 3 T T ' T v
1 i 7 7 T 7
AREPA AREPA 2 & 7 7 7 7
3 k] 7 a8 B g
1 7 8 a [ B
CALDO DE PAPA CON] CALBG DE PAPA CON A
PESCADG PESCADO 2 ! s ! ’ !
3 B 2 B 3 2
1 & a @ 7 7
FHOCOLATE EN LECHE CHOGOILATE EN LEGHE 2 ) T s 8 a
3 ] & 7 7 ]
1 [ 7 9 o L)
AGUS DE PANELA | AGUA DE PANELA CON ~ -
CON LEGHE ECHE 2 : s : 3 L
3 5 7 s B :
1 3 8 i 7 ]
PAPAYA PICADA PAPAYA PIGADA 2 7 = T [ &
3 B a 7 4 4
1 L] 7 7 3 a
PAN DE MAIZ PAN DE MAIZ F 8 7 3 3 ]
3 7 7 7 3 T
k] 7 7 8 a ]
SORBETE DE SURBETE BE B 7 T
MERACLYA MARACUYA 2 z L] :
3 7 7 8 7 7
1 7 8 7 [ g
ARROZ AL FIMENTON] ARROZ AL PIMENTGN 2 7 ) 7 T *
3 g 7 8 7 8
1 7 7 7 7 7
GOULASH DE CARNE | GOULASH DE CARNE
DE RES DERES 2 ki T 2 2 :
3 7 ] & a8 a
1 7 3 B 7
POLLC EN SALSA FOLLO E¥ SALSA
SLANCA BLANCA 2 ’ ki 8 8 :
3 7 7 ] 7 ?
1 7 8 H 7 i
JUGO BE Liva JUGO DE LVA 2 & 8 8 5 a
3 7 T a 7 7
1 7 B 7 7 T
PAPA CRIOLLA
BORADA PAPA GRIOLLA DORADA 2 L ; 8 ? i
3 7 B 7 T T
1 H 7 7 8 B
SQPA DE CONCHITA | SOPA DE GONCHITA z [ [ a T [}
3 ) 7 i 7 7
1 8 8 H a 8
VERDURA CLIENTE | VERDURA GALIENTE H o 8 ? i a
3 T T 7 T T
1 v 7 7 H 7
AGUA DE PANELA AGUA DE PANELA 2 7 & 7 7 7
2 7 7 7 7 i
1 B T L] 7 3
COMPOTA DE
COMPOTA DE
MANZANA CON 2 ’ 8 a 3 i
CANELA MANZANA GON CANELA
3 7 T 7 [ 7
1 T 7 8 7 v
BAN TAJADO 7 7 s ®
INTEGRAL PAK TAJADO INTEGRAL z 8
3 ¥ 7 7 7 7
1 7 [} 7 [}
QUESD CAMPESING | QUESO CAMPESING 2 7 ] 7 7 7
3 7 7 7 7 7
1 7 8 7 7 ¥
ARGMATICA DE AROMATICA DE 2 7 P 3 b 3
HIERBAS CONMORA | HIERBAS CON MORA
3 7 7 & 7 T
ki a 7 & 8 8
LENGUA EN 5ALSA | LENGUA EN SALSA 2 7 ] 7 8 8
3 a 7 B a 8
1 7 8 7 7 7
SOPADE AHUYAMA §| SOPA DE AHUYAMA 2 7 7 7 7 7
3 7 ] 7 7 1
1 ] 7 g 8 B
ARROZ ATOMATADO [ ARROZ ATOMATASC 2 7 [ T 7 E]
3 7 7 7 ) 7
FIRMA PROFESIONAL: FIRMA COORGINADOR O RESPONSABLE:




PROCESQ PRESTACION DE SERVIGIDS SOCIALES PARA LA INGLUSION SOCIAL

Cédiga: FOR-PSS-246

PROCEDIMIENTS OPERAGION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICHS SOCIALES

Mereioh: &

FORMATO EVALUAGION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Fecha: Marno INT 2019026406 - 35,052018

FIRMA PROFESIONAL:
NOMBRES Y APELLIDOS:,

Pagina: 1 do 7
SUBDIRECCION -0 P R
RAFAEL URIBE URIBE SERVICIQ:SOCIAL cT
QAUIROGA
BIRECCION: CR 24 N 33 07 SUR TELEFONO: -
FECHA {(dd/mm/aaza): 10 de enero de 2024 Maltietnias
i1 1LAUMENTO O L I
. PREPARACION " A GOLER ] OLOR : HCALIIEABION | ©oU SBSBRVACIONES ¢
5 REALRADA v TR R i R S IR e e
1 7 7 7 7 ki
TINTO TINTO 2 ¥ 5 5 7 [ 3
3 ? 7 7 7 T
1 ’ T 7 [ /
CAFE CON LEGHE CAFE CON LEC HE 2 7 8 7 8 s 3
3 7 ] 7 3 L]
COLADA DE HARINA | GOLADA DE 5 ! 2 z . - 2
A DE H HARIN,
LATANG PLATANG 2 z 3 3 3 L 3
3 7 ] 7 7 7
1 B 7 8 7 5
EMPAREDADODE | EMPAREDADG DE QUESO 3
QUESO Y JAMON ¥ JAMON 2 ° 7 8 s L
3 8 7 [ 7 3
ki 8 8 8 5 ]
MANDARINA MANDARMNA 2 5 8 B B ] 3
3 7 3 8 3 [
s oe 1 7 ] 7 7 7
ATIDO
GUANABANA BATIDG DE GUANASANA 2 7 7 7 7 7 3
3 7 B ] 7 B
1 5 7 [} B s
GALLETADE AVEMA |  GALLETADE AVENA 3 [ 7 7 [ [} 3
3 a 7 a 8 ]
i 7 7 7 8 7
ARROZ ATOMATADD |  ARROZ ATOMATADO 2 7 8 7 7 7 3
3 7 3 7 7 7
1 2} 8 a 8 8
JUGO DE LULD JUGO DE LULG 2 7 8 ] ] s 3
3 8 B 7 7 B
1 7 5 8 7 8
PLATANO CON QUESO | PLATANG CON QUESO Y
¥ BOCADILLO BOCADILLO 2 7 7 L 7 i 3
3 8 7 8 7 [}
1 8 7 8 7 8
CARNE DE CERDO GARNE DE CERDO
DESMECHADO DESMECHADO 2 7 8 7 kA ! 3
3 7 7 8 7 7
1 ] 7 7 8 3
POLLO A LAS FINAS POLLO A LAS FINAS
HIERBAS HIERBAS 2 L 7 8 Ll ki 3
3 8 [} 8 7 ]
POTECA DE AHUYAMA | POTEGA DE AHUYAMA 1 ! ! i 7 £
CON ARVEJAVERDE | GON ARVELA VERDE 2 5 7 7 7 i 3
FRESGA FRESCA
3 7 7 7 T 7
1 7 B k4 8 8
SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA 2 ? 8 7 8 s 3
3 7 [ 7 7 7
1 T a & a 8
PATILLA PICADA PATILLA Fi:ADA 2 7 ] 7 [ 5 3
3 * T T 3 T
1 ? 7 7 7 T
PETO DE MAIZ DULCE | PETO DE MAIZ DULCE 2 E ’ 7 7 ’ 3
3 7 8 7 T 7
1 r 7 [ ]
ARDMATICADE | AROMATICA DE HIERBAS 2 . . . B B 3
HIERBASCON FRESA CON FRESA
3 7 a a ] a
1 7 7 7 7 7
ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 2 7 7 3 8 7 3
3 7 ] 7 7 7
1 7 7 [ 7 7
CARNE DF RES PICADA| GARNE DE RES PICADA z 7 7 [} 8 [ 3
3 2 g 7 [ [}
1 7 7 ¥ 7 7
SOPA DE ARRACACHA | SOPA DE ARRACACHA 2 7 7 7 B ? 3
3 7 7 7 8 7
1 B 7 7 7 7
TAIADA DE AGUACATE | TAJADA DE AGUAGATE 2 ] 7 8 7 a 3
3 8 ] B 7 3

NOMBRES ¥ APELLIDOS: caralina pabon

FIRMA COGROINADOR G REGFONSABLE:




PROCESQ PRESTACION DE SERVIGIOS SOCIALES PARS LA INGLUSION SOCIAL

Codigo. FOR-PS5-246

PROCEDIUENTC OPERAGIGN ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIDS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Versldn: O

FORMATC EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Focha: Mome INT 2019026406 - 31052019

Paging: 1do 2

RAFAEL URIBE URIBE cT
DIRECCION: CR 24 N 33 07 SUR
FECHA (dd/mmfaaaa): 11 de enero de 2024 Muttiomiae
o AUMENTO O | ALIMENTO © e e e e
- PREPARACION .} : ' PREPARACISN - PROMEDIC CALIRICACION - 0 ' OBSERVACIONES
" PROGRAMADA *: ] 7. REALIZADA" - e L e e T S
Hssz};imf«:g:nﬁes AROMATICA DE ! d ; . : =
CON MORA Y HIERBAS NATURALES 2 7 2 7 7 T 3
CANELA CON MORA Y CANELA 3 3 7 " 3 7
H 8 7 a 8 8
AGUADEPANELA | AGUA DE PANELA 2 [ 7 5 7 s 3
3 8 3 B 3 L]
1 7 8 6 T 8
CHOCOLATE CON CHOCOLATE CON - 7 p 3
LEGHE ¥ CANELA |  LECHE Y GANELA 2 z ’
3 8 ] 7 1] ®
& 1 T 7 r ? 7
HANGUA CON
YUEVG CHANGUA GON HUEVO 2 7 7 B 7 7 3
3 7 L] 7 ki T
1 3 a 1 a a
TOSTADA TOSTADA 2 3 7 a 7 E] 3
3 3 T ] & 3
1 7 7 7 7 7
GRANADILLA GRANADILLA z ¥ s T B ] 3
3 7 7 + 3 7
ki 7 7 g 7 i
GALLETA DE AVENA | GALLETA DE AVENA 2 7 8 7 7 ’ 3
3 7 7 7 7 7
ENSALADA DE 1 7 7 7 L] !
FRUTAS CON ENsiLgﬁ':,ggJ:;’“s 2 B ) 7 B 7 3
YOGURT
3 7 7 7 ] 7
1 7 B 7 8 B
ALBONDIGAS ALBONDIGAS z 7 B 7 [ b 3
3 8 8 7 T [
7 T
pISADOALS | HIGADO A LA PLANGHA 3 ’ & i
CON CESOLLAY 2 7 7 7 T i 3
CEBOLLAY CHANTRO
CILANTRO 3 7 7 7 7 7
1 [ 8 8 8 s
SPAGUETTIS SPAGUETTIS 2 a 8 3 7 s 3
3 7 ] ] [} 5
1 7 T a 7 7
ENSALADA ROJA
ENSALADA ROJA CON
CON EIMON ¥ LIMEN ¥ CILANTRG 2 I 7 7 3 ? 3
CILANTRO
3 7 B 7 [} 5
1 1 7 7 7 ki
PLTANG MADURC { PLATANO MADURD
£ociDo cocig 2 4 ¢ i 7 i 3
3 7 ? T 8 7
E 7 ) ? ) )
SOPA DE SGPA OF -
MENUDENGIAS MENUDENCIAS 2 ’ ? ! ! 3
3 7 8 L] H 8
1 7 7 7 3 7
JUGO DE CURUBA | JUGO DE CURUBA 2 7 i s ? 7 3
3 7 E] 7 7 ki
1 7 a 7 8 8
COLADADE AVENA | COLADA DE AVENA 3 R R T R R 3
CON BUAYABA CON GUAYABA
3 8 7 Y 7 &
1 1] B 8 7 8
TORTA DE BANANG |  TORTA DE BANANG 2 s [ 7 3 3 3
3 8 2 12 7 )
1 7 8 7 8 8
FILETE DE PESCADG | FILETE DE PESCADO 2 7 3 7 8 ] 3
3 7 7 7 7 7
1 8 3 7 8 s
SOPA DE VERDURAS | S0PA DE VERDURAS 2 7 7 7 7 7 3
3 B 7 7 a 3
1 7 7 7 7 '
PAPA CRIOLLA
DORAGA PAPA CRIOLLA DORADA F 8 8 7 7 5 3
3 8 7 ¥ 7 7
1 7 7 7 8 T
LEGHE CALIENTE | LECHE CALIENTE CON 2 3 = 7 : 3
CON CANELA CANELA 2
3 [l 7 7 8
FIRMA PROFESIONAL: FIRMA COORDINADGR O RESPONSABLE:

NOMBRES Y APELLIDOS:

NOMBRES ¥ APELLIDOS: _carolina pabon




PROCESO PRESTACKIN DE SERVIGIOS SCCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL Codlga: FOR-PS5-748

FROGEDIMENTO OPERACION ENTREGA DE APGYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SCCIBLES Vorglan: 0
N Fecha' Mema INT 2018026406 - 310572019
FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANCLEPTICAS
Paglna; tde 2
SUBDIRECCION - P G LT
. It R RAFAEL URIBE URIBE SERVICIO SOCIAL cr
LOCALILOCALIDAD: . bttt ter
QUIROGA
CR 24 N 33 07 5UR TELEFONO:
FECHA (ddfimmiaaaa):. /iy s 12 de enero de 2024 OPERADOR: Multietnias
ALIMENTO O R Rt I TRt R LT,
o PREPARACION . (SABOR | ASPECTO < PROMEDIOC 2.0 3 " OESERVACIONES
3 PROGRAMADA - P G CUE i) Sl e T
1 7 2 & 7 ¥
TiNto TINTO 2 5 &5 55 8 * 3
3 & 5 & [:] 7
1 7 ? 75 7 7
TE EN LECHE TE £N LECHE 2 i ¥ i 7 T 3
3 7 75 7 7 7
CULDA DE FE ! ! . d : :
~ GULADE | COLADA DE FI
MAIZ MAJZE CULADE 2 T s z z T 3
a & 75 7 7 T
1 7 2 T 8 8
CALDO DE PARA CON GALDO DE PAPA CON 3
CARNE CARNE 2 4 . I 7 !
3 T 75 T a r
i a 7 T 7 7
MOGOLLA MOGGLLA 2 2 ] B 7 5 3
3 B ) B 7 [
1 k) 8 7 - ]
COMPOTA DE PERACON | GOMPOTA DE PERA CON - 3
CANELA CANELA 2 T ’ : L
3 7 ] 7 7 7
1 a 8 7 7 )
CAFE GON LECHE CAFE CON LECHE 2 ] 7 8 7 [ 3
3 5 7 7 7 7
1 & 7 a 7 a
GALLETA CRACKER GALLETA CRACKER z 8 7 ] 7 | 3
3 7 7 5 -] L]
1 T 7 7 T T
FRESAS PICADAS FRESAS PICADAS z T ] ¥ 7 T 3
3 7 5 8 T [
1 7 ] 7 8 3
ARROZ BLANGO ARROZ BLANCO 2 7 3 T 7 7 3
3 7 2 2 8 5
1 7 ] 7 8 3
ENSALADA AGRIDULCE |  ENSALADA AGRIDULGE 2 7 7 7 [ 7 3
3 7 [} a 7 3
1 ? a 7 7 7
LIMONADA CON AZUCAR | LIMONADA CON AZUCAR 2 7 i 4 8 7 3
3 ? L] B ] 1]
i i B ¥ a a
CARNE DE RES SUDADA |  CARNE DE RES SUDADA 2 7 T 7 7 7 3
3 i 7 ] 8 8
1 L) 7 7 & a
PGLLO DORADC POLLO DORADO 2 8 7 E 8 8 3
3 8 7 s 7 8
1 a 7 T 7 7
SOPA DE FIDEQS SOPA DE FIDEOS 2 B 8 7 B [ 3
3 ] ] a 7 8
1 B 7 ] a 8
YUCA COGIDA YUCA COCIDA 2 r 7 7 a 7 3
3 7 8 & 8 3
1 7 7 7 ? T
MANTECADA MANTECADA z 2 7 B B8 9 3
3 T 8 ) 8 8
1 [ g [ 8 ®
SORBETE DE 7 8 e
ELANABANA SORBETE DE GUANABANA 2 a 8 3
3 5 8 7 7 3
1 7 7 7 7 I3
ARGMATICA DE HIERBAS | AROMATIGA E HIERBAS CON » p Z . - . 3
CON LIMON LIMON
3 7 7 7 7 T
1 7 E 7 & 8
ARROZ GON AJONJOLI | ARROZ CON AJOMJOLE 2 i 8 7 7 7 3
3 7 8 k4 7 ¥
1 7 8 7 8
CARNE D) GERDO CARNE DE CERDO 2 7 7 7 7 T 3
3 3 7 8 7 5
1 7 7 7 7 7
SOPA DE PATACON SOPA DE PATACON 2 i 7 7 2 v 3
3 7 |:] i 38 k3
FIRMA PROFESIONAL: FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE:
NOMBSES ¥ APELLIDOS: NOMBRES Y APELLIDOS; carclin pabon




PROCESD PRESTAGIIN DE SERVICIOS SOCHALES PARA LA INCLUSIGN SOCIAL

Cadige: FOR-P55-246

FROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOGIALES

Vorndn: O

FORMATO EVALUAGION DE CARACTERISTICAS ORGANCLERTICAS

Foche: Marme INT 2019026406 - 21052019

|Fag|nn, 1de?
SUBDIRECCION - B
ettt te i LT RAFAEL URIBE URIBE SERVICIO SOCIAL: - T
LOCAL/LOCALIDAD: P S T
UNIDAD OFERATIVA: QUIROGA,
DIRECCION: CR 24 N33 07 SUR
FECHA (ddimmfaaaa): ' 13 de enero de 2024 Muttietnlas
- ALIMENTD O ALPAENTO O -0 L e e T
© - PREPARACION - B CASPECTO':| 1 PROMEDIC | CALFIGACION " i OBSERVISCIONES Tl
;- PROGRAMADA | /0 REALIZADA til ) ] e T e ] T e
ARGMATICA DE ARGMATICA DE 1 7 7 7 7 7
HIERBAS NATURALES| HIERBAS NATURALES 7 3
CON FRESA Y CON FRESA Y 2 7 ki ki 7
HIERBABUENA HIERBABUENA 3 B8 7 7 7 7
COLADA DE HARIA | COLADA DE HARINA DE 2 £ z 8 £ 7
WA
DE PLATANG PLATAND 2 L 3 ki g 7 3
3 ) [} ] & 8
1 7 7 8 [ ¥
COLADA DE AVENA COLADA BE AVENA 2 7 B 7 6 7 3
3 a 7 8 & T
VOS REV HUEVOS REVU ! z = i ! u
HUE! UELTOS ELTCS
SON QUEST CON QUESD 2 I 8 7 8 2 3
3 7 7 7 65 7
1 8 [ 7 & 7
PAN DE MAlz PAN DE MAIZ 2 8 7 8 B 7 3
3 7 7 ] 7 7
1 7 8 8 L] v
BATILLA PICADA PATILLA PICADA 2 3 7 7 B 7 3
E) [ 7 8 5 7
1 7 [ 8 7 g
LECHE CALIENTE LECHE CALIENTE 2 7 7 7 7 7 3
3 75 7 7 7 7
1 f] ¥ [ [ 7
MOGOLLA INTEGRAL | MOGOLLA INTEGRAL 2 7 3 8 § 7 3
3 8 8 7 & 7
1 K 7 7 & 7
GRANADILLA GRANADILLA 2z 8 8 g -3 a 3
3 7 7 B ¥ 7
] 7 ) 7 2 8
CARNE DE GERDO | CARNE DE CERDO
GUISADA GUISADA 2 L 7 ? 2 8 3
3 ) 7 a 7 a
1 7 7 7 7 7
PESCADQO EN SALSA | PESCADO EN SALSA
CRIOLLA, CRICLLA 2 ki 8 7 7 7 3
3 T 8 7 8 B
1 7 7 7 7 7
ARROZ CON ARROZ CON
ZANAHORIA ZANARCRIA 2 v kd ’ 7 ’ 3
3 7 :1 8 ;] 7
1 F 7 a 5 7
GUACAMOLE GUAGAMOLE z 7 7 ] 5 8 3
3 7 7 8 8 ]
1 7 7 7 7 7
FARA AL VAPOR PAPA AL VAPOR 2 7 7 T 7 7 3
3 7 2 B T B
L] 7 7 7 7 7
CAZUELA DE
LENTEIAG CAZUELA DE LENTEJAS 2 7 7 ? B 7 3
3 T 8 7 8 a
1 8 7 2 8 a
JUGO DE Piita JUGO DE PIRA 2z [ 8 H 7 a 3
3 [ [ 8 8 8
1 7 7 ¥ 8 7
SORBETE DE MANGO| SORBETE DE MANGO 2 7 8 8 7 7 3
3 7 -] & B 7
1 ] 7 A & 8
MOGOLLA INTEGRAL | MOGOLLA INTEGRAL z ;1 B B -1 8 3
3 7 7 [} i 7
L] 7 7 7 7 7
CARNE CERDO CARNE DE CERDO
COCHA COCIDA 2 7 7 7 ! 7 3
3 8 7 ) 8 a
1 a8 a 8 7 B
SOPA DE PATACON |  SOFA DE PATACON 2 8 ? [ 7 [} 3
3 7 7 E] 7 7
1 [ 7 2 3 8
SPAGUETTIS SPAGUETTIS 2z [ 7 ) 7 8 3
3 7 8 8 B8 ]
ARUMATICATE ARUMATICADE 5 Fa ] 7 B Iy
HIERBAS NATURALES| HIERBAS NATURA}ES B 7 7 7 7 3
CON TOMATE DE CON MARBCUYA Y L]
ARHOI, CANELA 3 7 8 [ 8 8
8 - ; T B
FIRMA PROFESICNAL: FIRMA COOROINADOR Ot RESPONSABLE:
NOMBRES Y APELLIDOS:, NOMBRES Y APELLIDOS: _carolina pabon




PROCESO PRESTACION DE $ERVICIOS SOCIALES PARA LA INGLUSIGN SOCIAL

Godiga: FOR-PSS-245

PROCEDIMIENTO OPERAGIIN ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Version O

[y FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS Fecha Mems INT 201026408 - 31652015
Pagmna: 1 de 2
.SUEﬁiRECGION- e
LOCAL/LOCALIDAD RAFAEL URIBE URIBE SERVICIOSOCIAL cT
QUIROGA
CR 24 N 33 07 SUR
14 de enero de 2024 Muitietnlas

FIRMA PROFESIONAL:
NOMBRES ¥ APELLIDOS:,

o ALIMENTO D1 CALIMENTO O : e : el
' PREPARACION : "~/| " PREPARACION ] - Misestea n® CALIFICACION .- OBSERVACIONES
7 PROGHAMARA i ; L i i T o R
1 7 T g 8 [l
TINTG TINTO 2 8 7 7 7 7 3
3 7 ] 8 7 8
1 7 5 7 Y 7
ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 2 [ 7 ] 7 [l 3
3 7 7 7 2 7
1 7 8 7 7 7
CAFE CON LECHE CAFE CON LECHE 2 7 7 8 § 7 3
3 7 7 7 [ 7
HOCO N TE GO 1 5 7 g ! 2
cf LEL(?)IE [=s! CHOCI?EL;H : CON P . - " . < 3
3 7 [] 7 7 7
1 8 8 8 f [
GRANADILLA GRANADILLA 2 8 [ 8 8 8 3
3 [ 7 ] 7 [
1 7 7 7 7 7
HUEVOS PERICOS HUEVOS PERICOS 2 ) 7 7 ] 8 3
3 7 7 7 8 7
1 7 8 7 7 7
MANTEGADA MANTECADA 2 7 7 7 7 7 3
3 7 i [ ¥ 7
1 [} [ T 7 8
SORETE DE CURUBA | SOR3ETE DE CURUBA 2 7 7 7 7 7 3
3 7 8 8 7 8
1 7 8 7 7 7
ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 2 7 7 7 ] 7 3
3 7 4 7 8 ¥
1 8 7 ] 8 8
COCIDO BOYACENSE | COCIDO BOYACENSE 2 7 7 [} 7 7 3
3 7 E] [ 7 8
1 7 7 8 @ 8
CARNE M%i\_m AL c.«nm;ggéﬁm AL > 7 5 5 s 3 3
3 8 L] 8 8 8
1 7 7 H 7 7
JUBO DE MORA, JUGO DE MORA 2 ¥ 7 7 8 7 3
3 7 7 7 £ 7
1 7 8 7 8 [
PAPA DORADA PAPA DORADA 2 7 [ 7 8 ] 3
3 7 [} ] 7 8
1 B 7 7 7 7
COLADA DE FECULA DE| COLADA DE FECULA
MAIZ Y FRESA DE MAIZ Y FRESA 2 5 ! 8 8 8 3
3 8 ] ] 7 8
1 8 8 7 B 8
PAN OE MAZ PAN DE MAIZ 2 7 8 7 B 8 3
2 7 7 7 8 7
1 7 7 7 7 7
AGUA Dggggm CON | AGUA DEL Epéa’:xésm GON = 7 7 7 ; 7 3
3 7 ] 7 7 7
1 7 ]
ARROZ AL PEREJIL ARROZ AL PEREJIL 2 8 8 g 7 L 3
3 g 7 8 [ 8
k] 7 5 a 7 3
CARNE DE CERDO CARNE DE CERDG 2 - = Z - - 3
CARAMELIZABG CARAMELIZADO
3 7 7 7 7 7
1 [ 7 7 7 7
SOPA DET g:gcscuco DE| SOPA ?rlé(‘:ggco DE 2 s Z 5 = 3 3
3 [} 7 ¥ 8 8
V. NES: - e

FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE
NOMBRES Y APELLIDOS: _carclina paban




PROCESD PRESTACICN DE SERVICIOS SGCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

Codige: FOR-PS3.245

PROCEDIMIENTO CPERACION ENTRESA DE APOYOS ALIMENTARIOS ENLOS SERVICIDS SOGIALES

Version: D

sy FORMATS EVAGUAGIEN DE CARACTERISTICAS ORGANGLEPTIGAS Focha: Mome INT 01926406 - 34052089
T i Paging; 1 do 2
SUBDIRECCION LOCALILOCALIDAD RAFAEL URISE URIBE SERVICIO SOCIAL: Y cT
UNIDAD OPERATIVA: QUIRQGA
DIRECCION:; CR 24 N 33 07 SUR
15 de enero de 2024 Mullietnas
“PROMEDIG | CALIFiCACION |
AROMATICA DE HIERBAS AROMATICA DE HIERBAS 1 I 8 kd L b
NATURALES CON TOMATE DE | NATURALES CON TOMATE 2 5 65 3 65 575 a
DE ARBOL 3 3 g 65 1] HE25
1 7 75 T 12
GOLADA DE FECULA DE MAIZ | £OLADA DE FECULA DE MAlZ 2 7 75 75 5 755 3
3 1 T 7 7 T
1 7 B & § 6,25
COLADA DE MAICENA CON | COLADA DE MAICENA CON P
CANELA, GANELA r4 a8 £ 65 i L) Bl
3 ¥ ] a o .25
1 T 7 T T 7
HUEVO CocIDD HUEVC Cocme 2 ¥ 5 7 5 125 3
3 & T 8 L] 775
1 7 El & B 625
PAN DE MAIZ PAN DE MARZ 2 ] o ] & €5 a
3 B 45 65 5.3 675
BE M 1 7 &5 L] 33 6.5
COMPOTA DE E i"r::z»w,m CON {COMPOTA g:NbéAL:ZANA e z A PP p " e )
3 a 85 4 3 60
1 7 75 7 7 7105
CHOCOLATE EN LECHE CHOGOLATE EN LECHE 2 ¥ 7 7 v B 3
3 7 78 75 75 7,375
1 7 7 7 7 T
PONQUE TAJADD PONCUE TAJADO F 7 7 75 7 a3 3
3 L] 75 7 7 T3S
1 ) 5 85 a EE=5)
FICADO DE PATILLA ¥ MELON |RICADO DE PATILLA Y MELON: 2 r 85 8 L] &35 3
3 8 85 k1 & 0625
1 7 v 7 7 7
CARNE DE RES CARNE DE RES F3 2 7 65 7 7,55 3
3 7 75 7 75 7.25
1 a g & 6 65
TERNERA ASADA TERNERA ASADA 2 7 55 &3 & 65 2
3 7 [ 5 & 5.2
1 a 5 & 6 65
ARROZ PAJARITO ARROZ PAIARITO 2 7 7 7 ¥ 7 3
3 8 75 7 8 8
1 T (A v * T
POTECA DE AHUYAMA CON [ POTECA DE AHUYAMA G0N 3 7 N N T 5 5
ARVEJA VERDE FRESGA ARVEJA VERDE FRESCA
3 7 05 TS 7 &
1 7 15 T H 7
PAPA CRIOLLA AL PEREJIL | PAPA CRIOLLA AL PEREJIL z ? 65 &5 a T a
3 7 75 78 7 T
1 8 LX] & I 7
SOPA DE CUCHUCO DE TRIGD soPa DET:}E;UCO o8 2 a 65 ] H T 3
3 ) 75 I 7 k4
% 7 ) T B 7
JUGO DE MANGOD JUGO DE MANGO 2 & T 5 ? L 3
3 2 7 ? [ 9
1 T ] 7 7 7
COLADA DE AVENA CON GOLADA DE AVENA CON 2 , 7 B ; R 5
GUAYRABA GUAYABA
3 7 ks B 8 8
1 T T pi 7 7
GALLETA CRAGKER GALLETA CRACKER 2z 7 7 8 2 3
a 7 [ 7 7 7
1 3 8 7 7 ]
CARNE DE RES MOLIDA CARNE DE RES MOLIDA 2 7 M 7 7 = a
GUISADA GUISADA
3 T 8 7 [ ]
1 a L) a P a
LIMONADA DE PANELA LIMONADA DE PANELA 2 7 7 r 7 T 3
3 T T L) i 7
1 i o 7 7 b
TAJADA DE PLATANG TAJADA BE PLATANG 2 T ] & T Py El
k) A ] & T B
1 7 8 7 8 [
CAZUELA DE FRIJOLES CAZUELA DE FRIJOLES H 7 7 ¥ i i 3
3 7 8 T 8 ]
1 g 7 7 7 7
ARROZ BLANGO ARROZ BLANCO z 7 B 8 7 e 3
3 7 7 8 7 ¥
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o ALIMENTO
: PREPARAC!ONREAUZADA

CoLoR. 4 :Pgo'n'x_'sm cnuncm: 'OBSERVA

CIONES

TINTO TINTC a

LECHE CALIENTE LECHE CALIENTE 3

TEEN LECHE TE EN LECHE 3
CALDQ DE PAPA GON CALDQ DE PAPA CON

CARNE CARNE 8

PAN HOJALDRADO PAN HOJALDRADC 3

PAPAYA PICADA PAPAYA PICADA 3

GALLETA CRACKER GALLETA CRACKER 3

SORBETE DE MORA SORBETE DE MORA 3

ENSALADA DE TOMATE, ENSALADA DE TOMATE,
CEBOLLA CABEZONA Y CEBOLLA CABEZONAY

LECHUGBA LECHUGA
JUGO DE PIRA JUGC DE PiflA 3
POLLO DORADO POLLO DORADO El
ALBONDIGA EN SALSA ALBONDIGA EN SALSA 3
FAPA DORADA PAFA DORADA a
SOPA DE AHUYAMA S0PA DE AHUYAMA 3
SPAGUETTIS SPAGUETTIS 3

SORBETE DE GUANABANA | SORBETE DE GUANABANA

TORTA NEGRA TORTA NEGRA

AROMATICA DE MANGO ARQMATICA DE MANGO
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NARANJA NARANJA

SCPA DE GUINED SOPA DE GUINEO
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B 7 a
HIERBAS HIERBAS ; z 8 s
NATURALES CON | NATURALES CON 7 8 7 7 !
ERESA FRESA, 3 7 8 v 8 8
7 7
CHOCOLATEEN | CHOCOLATE EN 1 8 z ; s
LECHE LECHE 2 i 8 ’ ld
3 8 7 8 7 8
5 ) [
COLADA DE AVENA | GOLADA DE AVENA 1 : : .
¥ MANZANA ¥ MANZANA, 2 7 7 e
3 s 7 3 g 8
1 7 7 7 7 7
AREPA AREFA 2 7 s 7 7 7 3
3 8 7 ] 7 B
1 7 7 7 [ 7
MANGO PICADD | MANGC PICADC 2 7 8 7 7 7 3
3 7 7 7 7 7
1 5 F] 3 8 3
QUEST CAMPESING | QUESO CAMPESING 2 7 5 7 5 8 3
3 8 7 8 8 8
1 7 8 T 7 7
BATIDO DE BANANG | BATIDC DE BANANO 7 7 7 7 B 7 3
3 7 7 7 7 7
MOGOLLA MOGOLLA 1 z 7 7 u !
INTEGRAL INTEGRAL 2 7 8 7 7 7 :
3 8 7 8 7 8
1 7 ) 8 ] 5
ARROZ AL PEREJI, | ARROZ AL PEREJIL z ] 7 7 8 5 3
3 7 8 7 ) 5
1 7 8 8 7 8
CARNE MECHADA | CARNE MEGHADA 2 7 7 7 7 7 3
3 7 8 7 7 7
CARNE DE CERDD | CARNE DE CERDO 1 7 T 7 7 7
EN SALSA EN SALSA 2 g [ 7 7 5 3
HAWAIANA HAWAIANA a P 7 P - 3
CAZUELA DE CAZUELA DE 1 g b 7 8 8
ARVEJAVERDE | ARVEJA VERDE 2 7 ) 7 7 7 3
SECA SECA 3 8 8 7 7 g
1 7 ) 7 7 7
JUGO DE GUAYABA | JUGO DE GUAYABA 2 7 3 7 ) 5 3
3 8 7 3 ) [
1 7 5 7 7 7
PAPA SALADA PAPA SALADA 2 7 7 8 7 7 3
3 B 7 8 7 )
RODAJA DE RODAJA DE 1 7 8 I b 7
TOMATE EN TOMATE EN 7 8 7 7 8 5 a
VINAGRE VINAGRE 3 7 P p 7 7
1 7 8 7 7 7
ARROZ CON LECHE | ARRGZ CON LECHE 2 7 7 8 s B 3
3 7 ) 8 7 8
1 7 ) 7 7 7
FRESA PICADA FRESA PICADA 2 ] 7 5 7 8 3
3 7 3 7 ) 5
1 7 7 7 7 7
LIMONADA, UIMONADA 2 7 7 7 7 7 3
3 3 ) 7 3 P
FILETE DE FILETE DE 1 8 8 L z i
PESCADC PESCADO 2 8 8 7 A Ll :
3 7 7 7 8 7
1 & 7 8 g 8
ARROZ CON COCO | ARRGZ CON COCO 2 7 7 7 8 7 3
3 7 8 g 7 8
1 7 3 7 7 7
TORTA DE PLATANG| TORTA DE PLATANG 2 7 7 7 7 7 3
3 7 5 7 7 7
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CALDC DE PAPA CCON

CALDO DE PAPA CON

CARNE CARNE
FAN DE MAlZ ALMGJABANA
TE EN LECHE TEEN LECHE
TORTA DE BANANO TORTA DE BANANO
FRESA PICADA FRESA PICADA

ENSALADA AGRIDULCE

ENSALADA AGRIDULCE

ARROZ AL CILANTRO

ARROZ AL CILANTRO

CARNE DE CERDO EN
SALSA DE CIRUELA

CARNE DE CERDO EN
SALSA DE CIRUELA

FILETE DE PESCADC

FILETE DE PESCADO

JUGO DE MARACUYA

JUGC DE MARACUYA

PUERE DE PAPA PURE DE PAPA
SOPA DE AVENA SOPA DE AVENA
FLAN FLAN

PAPAYA PICADA

PAPAYA PICADA

ARROZ BLANCC

ARROZ BLANCO

YUCA COCIDA

YUCA COCIDA

POLLO GUISADD

FOLLO DORADOC

SOPA DE FIDEOS

S0OPA DE FIDEOS
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ALMENTOO - T AUMENTOO _COLOR | OLOR | sABOR | aspecto | PROMED! | CALIFICA | OBSERVA
1 7 ] 7 §
AROMATICA DE HIERBAS | AROMATICA DE HIERBAS
CON PINA CON PIRA P2 7 z 2 ? ?
3 5 7 8 &
1 ] 7 7 7
CAFE CON LECHE CAFE CON LECHE 2 7 [ 7 7 3
3 3 7 7 [
1 7 B 8 5
COLADA DE HARINADE | COLADA DE HARINA DE
TRIGO TRIGO 2 8 s ? i ?
3 7 & 8 8
1 7 8 ¥ 7
CALDO DE PAPA CON CALDO DE PAPA CON
PESCADO PESCADD 2 e ? g i :
3 8 8 7 a
1 7 ¥ & 7
PAN TAJADO INTEGRAL | PAN TAJADO INTEGRAL 2 a 7 7 7 3
3 7 7 8 7
1 7 7 ? 7
PAPAYA PICADA PAPAYA PICADA 2 5 o 7 8 3
3 & B ) 5
1 ¥ 7 B 8
MANTECADA MANTECADA 2 7 8 7 7 a
3 T 8 7 7
1 7 7 k] ]
SORBETE DE CURUBA SORBETE DE CURUBA 2 ] 7 7 [l 3
3 7 8 7 [
1 7 7 8 7
ARROZ AL PIMENTON ARROZ Al PIMENTON 2 7 8 3 5 E
3 7 -] 7 ]
1 k] 7 7 k]
CARNE DE RES CARNE DE RES 2 7 8 [ ] 3
3 7 7 8 7
1 7 7 7 7
LENGUA EN SALEA LENGUA EN SALSA 2 7 7 7 7 a
3 T ] 7 ]
1 7 ] 7 7
JUGQ DE TOMATE DE JUGO DE TOMATE DE 2 5 s = . 5
ARBOL ARBOL
3 7 8 8 5
1 B L] 8 8
PAPAS A LA FRANCESA | PAPAS A LA FRANCESA 2 7 7 7 7 3
3 [ 7 8 8
4 ] 7 8 2
SOPA DE PATACON SOPA DE PATACON 2 7 7 7 7 a
3 7 7 7 7
1 8 ] 8 a
VERDURA SALTEADA VERDURA SALTEADA 2 5 [ 8 [l 3
3 ] 7 T 7
1 8 7 H ¥
CANDIL CANDIL 2 & 5 7 8 3
3 7 B 7 5
1 7 7 7 7
MAIZ PIRA MAIZ PIRA 2 7 a [ a 3
3 7 7 7 ¥
1 g 8 8 8
MANGO PICADO MANGO PICADO 2 7 B 7 7 3
3 8 7 7 8
1 7 7 7 7
AROMATICA DE HIERBAS |AROMATICA DE HIERBAS C 2 [ 5 7 5 2
3 El 7 7 7
1 7 7 ] a
ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 2 7 ] 7 7 3
3 7 ) [ 3
1 3 7 & 3
POLLO DORADO POLLO DORADO 2 7 7 7 7 a
3 7 ] 7 7
1 7 7 8 7
SCPA CARMELITA SOPA CARMELITA 2 [l 8 7 s 3
3 7 7 7 7
meu ’ FIRMA COORDGINADOR O RESPONSABLE:
NOMBRES Y APELLIDOS; NOMBRES Y APELLIDOS: _carolina pabon




PROCESG PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCHAL Sodigo: FOfePas-
BROCEDIMIENTO OPERACION ENTHEGA DE APOVGS ALIMENTARIDS BN LGS SERVICIOS SUCIALES Versiow ©
AR Fecha: Mema INT
nertomEC FORMATO EVALUACION DE CARACYERISTICAS ORGANOLEPTICAS Disoaeine-
PR ML TR, Piginn. 1 465
SUBDIRECCION: .o RAFAEL URIBE URIBE [SERVICIOQ <] cT
UNIDAD OPERATIVA; QUIROGA
DIRECCION: i CR 24 N 33 07 SUR TELEFONO: 1
FECHA (dd/mmifaaaa): - 20 de enero de 2024 QPERADOR:: - Multietnias
- ALINENTO O VST ST ] ] Bl | RPREERr—
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e e el it E bt Pt ntseiblt s fondibd BT CALPICACION. s
1 7 B8 7 7 7
TINTO TINTO 2 2 8 8 7 ] 3
3 7 ] B 7 ]
1 7 7 7 ) 7
CHOCOLATE EN LECHE | CHOCOLATE EN LECHE 2 7 ¥ 7 7 7 3
3 7 7 7 8 7
1 7 § 2 7 ]
COLADA DE AVENA COLADA DE AVENA 2 B 7 7 7 7 3
3 7 8 8 a 8
1 7 7 7 7 7
HUEVOS EN TORTILLA | HUEVOS EN TORTILLA 2 s 7 7 7 7 3
3 7 P 7 8 8
9 7 a 7 8 8
MANDARINA MANDARINA 2 7 ? [ 7 7 3
3 7 7 a 7 7
1 8 8 B 7 3
PANROLLO PAN ROLLO 2 8 7 8 7 8 3
3 7 a 7 5 |
1 7 7 8 -] 8
GALLETA CRACKER GALLETA CRAGKER 2 7 7 7 7 7 2
3 F 8 7 7 3
1 g 8 7 8 8
GRANADILLA GRANADILLA 2 7 7 7 8 7 3
3 7 7 7 7 7
1 8 g g 8 5
KUmIS KUMIS 2 7 7 7 7 7 3
3 7 [ 7 7 7
1 7 7 7 7 7
ARROZ CON AJONJOLI 1 ARROZ CON AJONJOLE 3 7 B 7 ) 3 3
3 7 8 8 7 5
1 7 s 7 5 8
CARNE EN GOULASH | CARNE EN GOULASH 2 7 7 7 7 7 3
3 7 3 7 7 7
1 8 7 ) ] s
CARNE DE CERDO AL | CARNE DE CERDO AL 3 5 3 2 = - 3
ANLLO AJILLO
3 7 8 7 L] 4
1 7 7 8 7 7
JUGO DE MORA JUGO DE MORA 2 7 2 7 7 7 3
3 7 7 [ B a
1 8 7 8 s 3
SOPADE CONCHITA | SORA DE CONCHITA 2 s 7 7 5 3 3
3 7 7 ] 7 7
1 7 ) B 7 3
TAJADA DE AGUACATE | TAJADA DE AGUACATE 3 7 a 7 s 8 3
3 B 7 7 7 7
1 Fa [ 5 s 3
YUCA DORADA YLICA DORADA 2 5 7 7 7 7 3
3 7 8 7 7 7
1 7 7 [ 7 7
SORBETE DE CURUBA | SCRBETE DE CURUBA 2 8 7 5 k| B8 3
3 s 8 7 7 [
1 7 7 7 s 7
TORTA NEGRA TORTA NEGRA 2 3 [ 8 3 8 3
3 7 ] 7 7 7
AROMATICA DE HIERBAS|  AROMATICA DE 1 2 2 8 2 =
CONLULD HIERBAS CON LULO 2 g i ? 8 2 ¥
3 7 8 8 7 5
1 ) 7 B 7 o
ARROZ PAJARITO ARROZ PAJARITO 2 7 8 & 8 3 3
3 7 7 7 ] 7
1 7 8 7 7 7
CARNE DE RES CARNE DE RES 2 ] 7 7 7 7 3
3 8 7 3 ) s
1 8 7 7 7 7
SOPA DET g:JGcct;iuco DE | SOPA DET gi.g:guco DE 2 ; 3 s 2 " s
3 8 7 7 7 7
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CON MANZANAY
CANELA
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HIERBAS CON MANZANA

Y CANELA

CAFE CON LEGHE

CAFE CON LECHE

AGUA DE PANELA CCN

AGUA DE PANELA CON

LECHE LECHE
AREPA AREFA
PATILLA PICADA PATILLA PICADA
TAMAL TAMAL

ENSALADA DE FRUTAS

ENSALADA DE FRUTAS

GALLETA WAFER GALLETA WAFER
AJACS AHACO
ARROCZ BLANCO ARROZ BLANCO
LIMONADA CON AZUCAR | LIMONADA CON AZUCAR
SOBREBARRIGA SOBREBARRIGA
MECHADA MECHADA

POLLO GUISADO

POLLO GUISADO

RODAJAS DETOMATE | RODAJAS DE TOMATE
CON VINAGRETA CON VINAGRETA
TAJADA DE PLATANO TAJADA DE PLATANO
MADURO MADURD

COLADA DE FECULADE
MAIZ

COLADA DE FECULADE
MAiZ

GALLETA CRACKER

GALLETA CRACKER

AROMATICA DE HIERBAS
CON FRESA

AROMATICA DE HIERBAS
CON FRESA

ARROCZ CON ESPINACA

ARROZ CON ESFINACA

FILETE DE PESCADO

FILETE DE PESCADQ
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 pREPARACIEN. | [ Muskira | | COLOR saBOR . | aspecyo | PROMED!|CALEICAT] OFSER/A
REALIZADA i SRE e )
1 8 & 7 7 )
TINTO TINTO 2 7 & [ 7 8 3
3 B 8 8 8 3
1 7 S T 7 7
TE EN LECHE TE EN LECHE 2 7 7 ] 7 7 3
3 7 7 8 7 7
Bl s 7 7 ) a
CAFE CON LECHE CAFE CON LEGHE 2 8 ] 7 3 3 3
3 ? ? 2 7 7
1 5 7 7 a [
CALDO DE PAPA CON | CALDO DE PAPA CON - - = . 3
CARNE CARNE 2 z
3 7 7 7 ] 7
1 8 7 7 [ &
AN DE MAIZ PAN DE MAIZ 2 B 8 3 7 [ 3
3 7 7 7 8 7
1 8 8 7 7 8
GRANADILLA GRANADILLA 2 7 7 7 B 7 3
3 3 a 7 7 s
i 7 7 8 ] a
ENSALDA DE FRUTAS | ENSALDA DE FRUTAS 3 5 . 3
CON QUESO CON QUESO 2 3 8
3 7 7 7 7 7
t 7 7 7 8 7
GALLETA WAFER | GALLETA WAFER 2 8 [} [ 8 [l 3
3 8 7 8 5 5
7 7 [ 7 7
ARROZ CON ARROZ CON 1 > 3
ESPINACA ESPINACA 2 i 8 I z
3 7 7 7 7 7
1 7 7 8 7 7
FOLLO DORADG POLLO DORADO 2 [} 7 8 7 8 3
3 7 8 7 5 [
CARNE DE RES CARNE DE RES 1 . ! ’ 7 ?
GUISADA GUISADA 2 7 8 8 7 3 3
3 ] 7 8 7 3
LIMONADA CON LIMONADA CON 1 ? 2 ! & 2
PANELA PANELA 2 T 8 7 7 7 3
3 7 7 7 7 7
PAPA EN SALSA PAPA EN SALSA 1 ! £ L . -
CRIOLLA CRICLLA 2 kil ? 8 i i 3
3 8 8 7 8 3
AHUYAMA Y ARVEJA 2 7 ] 7 8 B 3
VERDE FRESCA ARVEJA VERDE
FRESCA 3 L 7 7 8 [
1 7 7 7 7 7
SOPA DE CEBADA | SOPA DE CEEADA 2 7 > > - 3
PERLADA PERLADA 2
3 7 7 7 a 7
1 7 7 a 7 7
COLADA DE FECULA | COLADA DE FECULA 3 7 - - 3 > 3
DE MAIZ CE MAIZ
3 7 8 7 7 7
1 8 7 8 7 ]
MELON PICADO MELON PICADD 2 7 3 3 [ B 3
3 8 8 7 7 &
1 g 7 ] ) [
PAN ROLLO PAN ROLLO 2 7 7 8 7 7 3
3 ] 7 7 7 7
ARCMATICA AROQMATICA 1 7 2 7 8 3
NATURALES GON NATURALES CON 2 7 ) ) 7 5 3
TOMATE DE ARBOL | TOMATE DE AREOL 3 7 B 7 8 P
[] 8 7 7 7 7
ARROZ AL PEREML | ARROZ AL PEREJIL 2 7 7 8 8 e 3
3 7 7 7 ] 7
t 8 7 8 5 5
PECHUGA MECHADA | PECHUGA MECHADA 2 7 7 8 7 7 3
3 8 [ 7 7 5
1 7 8 7 & ]
SOPA DE VERDURAS | SOPA DEE VERDURAS 2 8 8 5 7 3 3
3 7 ¥ 8 5 3
OBSERVACIONES: e T S
FIRMA PROFESIONAL- FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE:
NOMBRES Y APELLIDOS: NOMBRES Y APELLIDOScarolina pabon




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIGN SOCIAL

Codige; FOR-

FS5-246
PROCEDIMIENTO OPERACIGN ENTREGA DE APOT DS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Versien, 0
Fecha: Memo
BT
FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS §§'}§§§?§5
Pagina: 1de 2
SUBDIRECCION:::: RAFAEL URIBE URIBE [SERVICIO. cr
UNIDAD OPERATIVA. QUIROGA
DIRECCI{)N : CR 24 N 33 07 SUR TELEEONO::
FECHA: (ddlmm!aaaa) 23 de enero de 2024 OPERADOR Mutlictnias
ALIMENTO O B ] ROMERE ] G
" PREPARACHON : Gestia n® | COLOR: SABOR..{ ASPECTC 0. T 4 CALIFICACION ;0 7
_EEQ_Q&&IMDA e . e I T T
ARCMATICAS AROMATICAS 1 B [ 5 s 5
NATURALES CON NATURALES CON 2 7 5 7 5 3 3
MARACUYA MARACUYA 3 s - = P 5
E] & 3 3 13 5
COLADA DE PLATANG | COLADA DE PLATANG F3 E 5 7 5 5 3
3 & & & g g
1 7 ] 7 3 7
COLADA DE AVENA COLADA DE AVENA 2 5 b 7 [ 7 3
3 7 8 7 7 ?
b3 7 7 7 7 ?
HUEVOS PERICOS HUEVOS PERECOS 2 a 7 7 8 7 3
3 & 7 7 ] 7
1 § 5 g [ [
PAN HOJALDRADO PAN HOJALDRADC 2 5 7 < [ 5 3
3 6 7 7 [ 5
ki 5 8 5 5 4§
PAPAYA FICADA PAPAYA PIGADA 2 7 & ¥ & ) 3
3 6 7 7 & 5
1 8 8 8 B 8
SORBETE DE FRESA | SORBETE DE FRESA 2 8 7 7 7 7 3
3 8 7 7 7 7
1 7 i 8 7 7
MANTECADA MANTECADA 2 8 7 7 8 7 3
3 7 [ 7 7 7
1 7 [ [ 7 +
ARROZ CON AJONJOU | ARROZ GON AJONJOLI 2 [l 7 7 7 7 3
3 7 [ ¥ 7 -
1 i 7 7 7 7
TERNERA SUDADA TERNERA SUDADA z 7 [ 7 3 5 3
3 7 B 7 7 7
1 8 § & [ 5
CARNE DE CERDO EN | CARNE DE CERDC EN P 5 7 7 £ . 3
SALSA DE MIEL SALSA DE MIEL
3 7 § 7 & 5
CAZUELADE CAZUELA DE 1 8 I 8 7 ’
GARBANZO CON GARBANZO CON 2 7 5 6 6 g 3
MENUDO DE RES MENUDC DE RES 3 5 5 7 & s
ENSALADA DE TOMATE, | ENSALADA DE TOMATE, 1 3 2 8 8 L
CEBGLLA CABEZONAY | CEBOLLA CABEZONA Y 2 7 8 [ B B 3
LECHUGA LECHUGA 3 B P - 7 7
9 T K 7 7 7
HIGO DE MANGO JUGO DE MANGO 2 7 5 7 7 [l 3
3 3 7 8 7 7
1 5 7 & 7 8
PAPA DORADA PAPA DORADA 2 7 5 5 b [ 3
3 [ 7 5 [ 5
1 G 5 [ 5 [
AREPA, AREFPA 2 [ 7 5 5 5 3
3 [ 7 7 & [
1 5 5 5 & 6
CHOCOLATE EN LECHE | CHOCOUATE EN LECHE 2 5 [ 5 T [ 3
3 & 7 7 8 -]
1 7 ] 7 B 7
MANDARINA MANDARINA 2 7 8 7 7 v 3
3 7 8 7 7 7
1 5 5 5 & 5
AROMATICA DE AROMATIGA DE
HIERBAS CONLULG | HIERBAS CON LULO F Cl g 7 & s 3
3 § & & 7 5
9 7 7 7 7 7
ARROZ BLANCO ARROZ BLANGO P 7 3 7 7 - 3
3 7 8 7 7 [
1 7 7 7 7 'r
CALABAZA GUISADA | CALABAZA GUISADA 2 7 7 7 F] 7 3
3 7 5 H 7 7
1 7 7 7 1 5
CARN DE RES CARNE DE RES 2 6 7 [ T 5 3
3 7 8 7 7 7
1 7 8 7 8 7
SOPA DE FIDEOS $OPA DE FIDEOS 2 7 7 [ 7 7 3
3 7 7 8 7 7
OBSERVACIONES: e ; SRR T e
FIRMA PROFESIONAL; FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE:
NOMBRES Y APELLIDCS: NOMBRES Y APELLIDOS: caraling pabon




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL _ffé’ig‘“ FOR-PSS-
PROCEDIMIENYO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES Version:
g Fecha: Memo INT
Esceinan. FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS ety
SECAETRY D RESRS Pagina: 1 de 2
SUBDIRECCION. . - RAFAEL URIBE URIBE [SERVICIO: i ] ot
UNIDAD OPERATIVA: QUIROGA
DIRECCION: i s CR 24 N 33 07 SUR TELEFONG:
FECHA:(dd/mmiaaaa): 24 de enero de 2024 OPERADOR: Multietnias
" AUNENTO O . e IS D EXYEEY R Er i [ T T Ry —————
" PREPARACION. Muestran® COLOR |° OLOR | ‘sasOR |aspecto | " o0 =0! | caupicacion | OBERVACION
1 7 ] 7 8 8
TINTO TINTD Pl 8 7 7 3 5 3
3 7 8 8 7 [
1 ] 7 8 B ]
GALDO DE PAPA CON | CALDO DE PAPA CON 2 ;3 . . - P 3
POLLO POLLO
3 7 7 ] 7 7
1 7 a 7 8 8
COMPCTA DE MANZANA | COMPOTA DE MANZANA
CON CANELA CON CANELA 2 & 8 s d 2 3
3 7 a ] 3 )
k| 7 ] 7 7 7
PAN BLANDO PAN BLANDO 2 8 7 8 3 8 3
3 T B 8 7 8
] 7 B 7 L] [
CAFE CON LECHE CAFE CON LEGHE 2 ) 5 7 7 B 3
3 7 7 7 E] 7
1 8 7 7 7 7
TE EN LECHE TE 2N LECHE 2 7 T & 3 5 3
3 7 7 B 7 7
1 7 7 7 3 7
CROISSANT CROISSANT 2 8 7 7 8 2 3
3 7 7 8 3 [
1 8 8 8 8 3
SORBETE DE SORBETE DE P 5 s = = ” 3
GUANABANA GUANABANA
3 8 8 7 8 g
1 3 3 8 8 B
ARRCZ AL FIMENTON | ARROZ AL PIMENTON 2 8 5 7 [ 3 3
3 8 8 7 7 [
1 7 8 7 8 [
ENSALADA CAMPESINA | ENSALADA CAMPESINA 2 7 7 7 8 7 3
3 7 7 8 8 5
1 e ] 8 B ]
CARNE DE RES ASADA | CARNE DE RES ASADA 2 7 8 7 7 7 3
3 7 8 7 7 7
1 8 7 7 8
FILETE DE PESCADO | FILETE DE PESCADO 2 3 3 8 [} 5 3
3 7 7 7 7 7
1 B 7 8 [:} 8
JUGO DE PIRA JUGG DE Plfia P 7 3 7 B ) 2
3 7 3 7 8 )
1 7 T g 7 7
PAPA GRIOLLA GUISADA | PAPA CRIOLLA GUISADA 2 8 7 [l 5 3 3
3 8 7 i 8 a
4 8 7 8 8 :]
SOPA DE CONCHITA SOPA DE CONCHITA 2 7 5 3 7 5 3
3 7 ) 7 8 B
1 7 8 a 7 8
MANGO PICADO MANGO PICADO 2 7 7 7 7 7 3
3 7 T 7 7 7
1 a -] B 8 g
MOGOLLA INTEGRAL | MOGOLLA INTEGRAL 2 7 7 7 3 7 3
3 7 8 B 7
1 8 7 7 7 7
LECHE CALIENTE LECHE CALIENTE 2 8 7 7 g [} 3
2 7 [} 7 7 7
1 7 7 8 7 7
POLLO DORADO POLLD DORADQ 2 7 7 7 8 7 3
3 7 7 7 8 7
[ 7 8 8 8 ]
SOPA DE AHUYAMA SOPA DE AHUUYAMA 2 5 7 8 8 [ 3
3 ] 8 7 7 ]
1 B 7 8 8 b
ARROZ BLANCO ARROZ BLANGO 2 7 7 8 5 [ 3
3 7 8 8 7 5

FIRMA PROFESIONAL:
NOMBRES Y APELLIDOS:

FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE:
NOMBRES Y APELLIDOS: _RAQUELPINTO




PROCESG PRESTAGION DE SERVIGIQS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIaL

Caglge: FOR-PS3.248

O GFERA DE APOYOS AL TARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Vorsion: 0

Focha: Mome INT 2019026406 - 31/D5/2013

e FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTIGAS
Paglna: 1do 2
fgggﬁfgg}.?_?ln ADE ; RAFAEL URIBE URIBE #Er\f\{ictb:jﬁgf.‘!g!.:é_ er

UNIDAD OPERATIVAZ i QUIROGA

CR 24 N 33 07 SUR TELEFONO: @

FECHA {dd/mm/aaaa); 25 de enero de 2024 Maltietrias
S ALMENTOO: ALIMENTC O s | [ I sl
: 7 AF oM OLOR L CSABOR | ASPECTO o 1) CALIFICACION 1 -
- PROGRAMADA CREALIZADA 7 A e ERRRAIRITE NSO IR Rt R

AROMATICADE  [AROMATICA DE HIERBAS 1 i ? ks kd i
HIERBAS NATURALES [NATURALES CONLULOY| 2 2 [ ¥ i ] 3
CONLULO ¥ 3 - - S 7 ;
1 7 7 7 B 7
BANANG EANAND 2 7 B e ? 75 3
3 7 7 T B 7
1 ] 7 3 s 7
COLADA DE MAICENA | GOLADA DE MAICENBA 2 7 [ ] T 8 3
3 B a 3 7 a
1 7 T T T 7
CAFE CON LECHE CAFE CONLECHE 2 ? T 7 7 7 3
a 7 7 7 ) 7
1 7 [ 7 7 T
HUEVQS REVUELTOS | HUEVOS REVUELTOS z [ 2 [ 8 a 3
3 [3 T L] [] a
1 8 T a T 5
PAN TAJADD INTEGRAL | PAN TARADO INEGRAL 2 7 B 7 3 s 3
3 T 3 ] 7 L)
i 7 3] a 7 3
PAN DE QUESQ PAN DE QUEST 2 7 a T B s 3
3 7 7 7 8 7
1 7 B 7 7 8
SORBETE DEMORA | SORBETE DEW MORA z ) 7 7 8 3 3
3 7 8 8 8 ]
1 7 7 8 b H
ARRGZ Al CILANTRO | ARROZ AL GHLANTRO 2 S 7 T 7 7 3
3 7 7 3 7 H
1 8 L] H 3 ¥
CUBIOS GLISADOS CLBIOS GUISADOS 2 ¥ 7 7 8 y 3
1 7 7 7 7 7
1 ] 7 7 8 5
JUGO DE GUANABANA | JUGO DE GUARABANA 2 7 2 ] 3 8 3
3 8 8 8 8 a
1 T 7 El 7 4
GARNE DE CERDO CARNE DE CERDO
ASADA Y PICADA ASADA Y PICADA 2 7 3 3 7 i 3
3 7 7 7 T 7
1 L] B T a a
POLLO EN SALSA BBQ | POLLO EN SALSA BEQ 2 8 & 8 T 5 3
3 a & ] H a
1 ] a 3 ] &
SOPADEVERDURAS | SOPA DE VERDURAS 2 8 7 7 7 : 3
3 8 3 5 s B
£ T 7 E B B
TMAD;:.EDEu;LoAmND TMADG ADDEUFRLDATAND 2 - N 7 ; B 3
3 & T ? T 7
1 7 7 8 7 7
PETO DE MAIZ DULCE | PETO DE Malzplice 2 i [ T ? 7 3
3 7 [ 7 7 T
9 B ? [ 7 [
Uvas UvAS 2 7 8 ] & B 3
3 T s T ] 8
1 7 [ 7 [ 3
ARRGZ CON ZANAHQRIA] ARROZ CON ZANAHORLA z T ] 7 7 v 3
3 ] 7 a 7 3
1 8 7 a 8
SOPA DE AVENA SOPA DE AVERA z I3 8 T 7 7 3
3 7 a 8 7 3
1 7 7 7 7 7
TERNERA GLASADA TERNERA GUISADA 2 El 7 8 ] 3 3
3 7 B 7 7 '
1 7 3 7 k] 8
TE ENLECHE TE EN LECHE z 8 & & 8 ] 3
3 ! 7 7 7 7
1 a 8 T g 8
VERDURA GAUENTE | VERDURA CALIENTE 2 7 a3 T 7 4 3
3 3 7 7 [ 5

OBSERVACIONES: et 5 i ki e R

FIRMA PROFESIONAL; FIRMA COORDINADOR {0 RESPONSABLE:

NOMBRES Y APELLIDOS:, NOMBRES Y APELLIDOS: _oristion castiie

AQBJETIVO

Reailzar evaluacmn de caracterlsucas organuleptlcas de las preparacmnes ofrec:das en Ios servicios soclales durante Ea entrega de allmentcs a Eos

INSTRUCTIVO PARAEL DILIGENCIAMIENTQ




PROCESO PRESTACION DE SERVIGIOS SOGIALES FARA LA INGLUSION SQGIAL Codige: FOR-PSS-246
PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SCCIALES Vorsion: &
FORMATO EVALUAGION DE CARASTERISTICAS ORGANGLEPTICAS. Focha: Mama INT 2013036405 - 310512019
Pagina: T de 2
SUBDIRECCION--: Rt S
LOCAL/LOCALIDAD: /i RAFAEL URIBE URIBE SE:R_\(_I.CII:Q SOCiAL cT
UN!_DA_D OPERATIVA: e QUIROGA
DIRECCION: CR 24 N 33 07 SUR TELEFONO:: e
FECHA [dd/mimiaasa) 26 de enero de 2024 OPERADOR: Wdtieanias
s CALIMENTQD 1 ALIMENTEO o d i sl e
- ‘PREPAF B 6N Muestra n® || CiotoRr: i sABOR T ASPECT
- PROGRAMADA - REALLZADA A D Sne R
4 7 ] 3
TINTD TINTO 2 7 B 8
3 ] a ¥
1 ) ) ]
AGUA DE PANELA GON | AGUA DE PANELA CON
LECHE LEGHE Zz 7 7 [
3 T 7 a
1 [ 7 7 T T
CHOTOLATE EN LEGHE | GHOCOLATE EM LECHE 2 7 5 7 7 v
3 ] 7 8 5 &
F T 2 T 8 &
PATILLA PIGADA PATILLA PIGADA 2 7 ? 5 3 a
3 7 B 7 4 [
1 7 7 a i 7
QUESD DOSLE CREMA | QUESO DOBLE CHEMA 2 5 7 7 * i
3 7 L] 8 L] [
1 ¥ B [ [ 5
TOSTADA TOSTADA z 7 8 ] B B
3 B B 7 T 5
1 7 7 7 7 7
GRANADILEA GRANADILLA z 7 7 a 7 7
3 7 8 8 7 3
1 ? 3 a 5 [
LECHE CALIENTE LEGHE GALIENTE 2 7 7 7 8 3
3 7 8 7 8 [
1 ] 2 7 1 3
PONQUE TAJADO PONGUE TAJADO 3 ] 8 7 7 g
3 7 7 5 7 7
1 3 7 5 7 8
ARROZ BLANCO ARROZ BLANCG 2 8 5 5 a a
3 a 8 8 3 B
1 7 7 7 a 7
PECHUGA GRATINADA | PECHUGA GRATINADA 2 a ) 7 [ a
3 T 7 7 7 7
1 7 T 7 7 7
B By z 3 o 2 7 ;
3 7 8 8 7 5
1 k4 7 7 i 3
JUGO DE GUAYABA | JUGO DE GUAYABA 2 T 7 k] 3 1
3 T T B T T
1 & T ? [ 8
PLAT?:JOC Ing:)DURo PLAT,?:hé’OC :ggnuRo 2 S A ; A .
3 7 [ 7 [ [
1 7 3 8 | a
SOPA DE PAJARILA | SOPA DE PAJARILLA 4 i 8 2 8 8
3 ¥ 7 7 [ v
1 T £ T ] *
TORTILLA DE ACELGA | TORTILLA DE ACELGA 2 e 8 ¥ H 8
3 [ 8 a T B
1 ] 8 ] B B
FIGADO DE PAPAYAY | PIGADO DE PAPAYA Y 2 ] B R R N
MANGG MANGO
3 T T T B T
1 7 £ [ ] [
TE EN LEGHE TE ENLECHE z 7 ] a 8 [
3 7 H T 7 ki
1 7 7 7 7
TORTA DE QUESO TORTA DE QUESO z 7 7 7 ? 7
3 7 B 7 7 [
1 7 8 ) 8 a
IATICA DE HIERBAS CON HIE;Z?\';"‘ZT;%’"_SSRA Z 3 5 7 5 3
3 & 7 7 8 8
1 7 7 B 7 v
ARROZ PAJARITD ARRDZ FASARITO z ] 3 B 7 [
3 B 7 7 7 T
1 7 7 B 7 7
50IPA DE GUINED SOPA DE GUINED 2 7 7 7 3 T
3 7 8 7 8 ]
GOULASH DE GARNE | GOULASH DE CARNE 1 L 2 u 2 :
DE CERND DE GERDO 2 2 L L 3 2
3 8 7 ] T a
OBSERVACIONES: i : R A R PRI SRR ERES
FIRMA PROFESIONAL: FiRMA COORDINAGOR O RESPONSABLE:
NOMBRES Y APELUIDOS: NOMBRES Y APELLIDOS: _carcling pabon




PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INGLUSION SGCIAL Cotigo: FOR-P3S-246
PROCEMIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APGYOS ALIMENTARIOS EN LOS SEAVICIOS SOGIALES Varsitn: 0
FORMATO EVALUACIGN DE CARACTERIS TICAS ORGANGLEPTICAS Facha: Momo [NT 2018026400 - Sniasizong
Pagina; 1 a8l
SUBDIRECCION .« RAFAEL URIBE URIBE SERVICIO SOCIAL: ot
LOCAL/LOCALIDA s
QUIRCGA
CR 24 N 33 67 SUR
27 de enero de 2024 Multietnizz
EFARACION - | Miiestra v || | COLOR - 1 SABOR [ ASPEETS | 1 pROMENIS ] T CALIPICACION
AROMATICA DE 1 I ¥ T T r
ARGMATICA DE HIERBAS
NATURALES CON Limon | HERBAS NATURALES 2 ¥ 7 ¥ , 7 3
CON LIMAN 3 7 . 7 5 =
1 B T T &
CALDO DEPAPAGON | CALDD DE PAPA CON = N
HUEVD HUEVS 2 ! ’ L 7 : 3
3 ¥ 8 7 b 7
1 13 4 ki [ B
GHOGOLATE EN LECHE |CHOCGLATE ENLEGHE z 7 - 3 7 ? 3
3 7 i 7 7 T
1 8 q a ] )
COLADA DS FEGULADE | GOLADA DE FECULA 3
Maiz DE MAIZ 2 3 8 8 5 ¢
3 T ] 7 7 7
1 i 7 7 7
BAN BLANDO PAN BLANDO 2 7 7 7 7 7 3
3 T 7 7 § T
1 & 7 & ? a
CAFE GON LECHE CAFE CON LEGHE 2 8 7 5 8 a 3
3 7 7 7 8 7
1 8 ? 8 B &
MANTECADA MANTECADA 2 7 a 7 7 7 3
3 [ 7 8 7 B
PICADC BE PIRA Y PICADO DE PIRA Y 1 8 8 z 2 2
ADG DE PIRA
BANAND BANANG 2 i 8 Ll t 8 3
3 7 7 ¥ [ 7
BONDIGAS ! ! L u ! Z
AL
ALBONDIGAS DORADAS DORADAS. z 7 8 [ & s 3
3 T [ 7 7 7
1 8 8 [ 5 8
CARNE DE CERDO GARNE DE CERDC
DESMECHADA DESMECHADA 2 T i i & ¢ 3
3 8 7 7 7 H
1 7 B 7 8 [
ENSALADARGJACON | ENSALADA RGJA CON = 7 7 ; 3
LIMGN Y CILANTRO LIMEN ¥ GRANTRO 2 ’
3 7 B8 7 8 B
1 B 7 g 7 8
JUGOOE TOMATE BE | JUGO GE TOMATE BE
ARBOL ARBOL 2 ki 2 8 T ° 3
2 5 7 7 5 B
1 H ] 7 ? 7
FAPA EN SAl
PAPA EN SALSA CRICLLA CREOEU\LSA 2 7 B 7 7 7 3
3 7 7 7 ] 7
1 8 a a v B
PASTAEN SALSAROUA |PASTA EN SA|SA ROUA 2 ; r v 7 3
3 a ] H ] 5
H a i a H 8
SOPADE PATACON SOPA DE PATACON 2 a C] 7 (] B 3
3 7 7 ] a 8
1 7 8 7 T 7
FRUTAPICADA CON | FRUTA PICADA CON
QUESO QUESC 2 ! ! i : z 3
3 T T T B 7
1 7 7 T ¥ H
GALLETADELECHE | GALLLETA DE LEGHE 2 7 7 7 7 ? 3
3 7 r & ¥ F
1 [ B 7 2 5
ARGMATICA DE HERBAS | AROMATICA CON > 7 - P B B 3
CON UCHUVA HIEREAS ¥ UCHUVA
3 7 8 7 8 |
1 7 7 7 ] B
FILETE BEPESCADO | FILETE DE PESCADO 2 7 7 7 v 7 3
3 7 7 3 7 [}
1\ 7 7 7 7 '
PURE DE PAPA PURE OE PAPA 2z 7 a 7 8 ] 3
3 7 ] 8 B [
1 8 B 7 7 5
TORTALA DE VERDURA 1 TGRTILLA DE VEROURA| 2 7 7 B 7 v 3
3 5 B 7 7 5
1 s 8 ) & B
SOPA CARMELITA SOPA CARMELITA 2 [ g 7 H [ 3
3 7 7 7 8 7
OBSERVACIONES: : A T L
FIRMA PROFEBIONAL: FIRMA COORBINADOR O RESFONSASLE:
NOMBRES Y APELLIDOS: NOMBRES Y APELLIDOScarolna pabon




PROCELO PRESTAGIGN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INGLUSION SGCIAL

Cédigo. FOR-PS5-246

PROGEDMENTC OPERACION SNTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SEAVICIOS SOCHLES

Varglom: 0

FORMATO EVAL LIACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Fecha: Mema INT 2018026408 - 31052019

Papina: 1 ge 2
SUBDIRECCION ... RAFAEL URIBE URIBE et
LOCAL/LOCALIDAD:: -
UNIDADY DI_’_E_RATI_VA:
CR 24 N 33 07 SUR
28 de enero de 2024 Mallictnas
itiestra “SABOR | ASPECTO || 1 PROMEDIO - | CALIFIEACION
1 7 ] 7 ] 3
TINTQ TINTO F ¥ T 7 B 7 3
3 T 2 T 5 a
f A B & 7 ]
COLADA DE AVENA COLADA DE AVENA 2 & T 7 3 a 3
3 7 [ 7 7 T
1 & 7 & f &
ASUADE PANELA CON | AGUA DE PANELA GON 3
LECHE LECHE 2 7 B ) 8 N
3 ¥ 7 B ¥
4 B 12 T 8 [
ARROZ BLANGO ARROZ BEANCO 2 [ [ ] 7 2 3
3 7 1 7 a B
1 8 £ [l 7 [
HUEVOS PERICO HUEVOS PERICOS 2 s T s 7 [ 3
3 ? a 7 a 1]
1 7 [ 7 [ a
PRYILLA PIGADA PATILLA PICADA 2 ) a ] 8 & 3
3 T T ] T 7
1 8 7 7 a 8
MANDARINA MANDARINA 2 7 7 ] T ¥ 32
3 7 7 7 7 7
1 ] 4 g 8 a
PAN DE MAIZ PAN DE MAIZ 2 8 7 8 7 5 3
3 7 7 8 7 i
1 & 8 7 8 3
TE EN LECHE TE EN LECHE 2 7 8 7 7 7 3
3 8 7 ] 7 8
1 7 T & 7 T
ARROZ GON
ARROZ CON ZANAHORIA ZANAHORIA 2 [ 8 7 & [ 3
3 7 8 7 7 7
1 B 7 & g B
ENSALADA DE PICO DE | ENSALADADE PICO OF
GALLO 3 8 8 7 8 i 3
3 T E] 5 8 ]
1 T T a 7 ¥
SUGO DE MORA, JUGO DE MORA 2 T 7 7 [ ; 3
3 7 T T 5 7
1 7 7 T 5 7
B SOBRES
SOBREBARRIGA SUDADA| SLOADA 2 T & 5 5 a 3
3 7 7 7 7 7
1 & & B 8 8
PECHUGA EN SALEA | PECHUSAEN SALSA
CRIGLLA CRIDLLA 2 i il i 2 : 3
3 3 a 7 i B
1 7 T 7 T 7
PURE DE PAPA
PURE DE PAPA CRIOLLA CRIOLLA 2 7 7 b 7 r 3
3 T B 7 7 ¥
1 L) B [ 7 4
S0PA DE AVENA SOPA DE AVENA 2 7 T 7 ® 7 3
3 7 B B 2 [
1 8 7 [} T B
PAN BLANDO PAN BLANDO z 7 7 8 T 7 3
3 7 7 7 ] T
1 a 8 8 7 ]
SORSETE DE MANGO | SGRBETE DE MANGO 2 7 2 7 7 7 3
3 5 7 5 8 3
i 2 8 7 & 7
GARNE DE RES CARNE DE RES 2 6 7 7 & 7 3
3 6 8 T ] 7
1 7 7 7 7 7
LECHE CALENTE GON | LECHE SALIENTE GON
CAMELA CANELA z 7 i L i i 3
3 7 7 7 7 T
1 7 8 7 a s
SOPADE ARROZ SOPA DE ARRQZ 2 7 [ 7 7 7 3
3 & 7 8 [ s
D " 1 & 7 7 & &
PLTAND MADURD PLATANG MADURD
cocna cocico 2 8 B L] k4 ks 3
3 7 8 7 ] 8
FIRMA PROFESIONAL: TRMA CODRUNADOR O RESPONGABLE.
NOMBRES Y APELLIDOS, HOMERES ¥ APELLIDOS: _caroling pabon




PROCES PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOGIAL

Codigo: FOR.PES.245

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE AP YOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

Veraion: O

FORMATQ EVALUACION DX CARAGTERISTICAS CRGANCLEPTICAS

Foch: Memo [MNT 2019026406 - 31052019

Pagina: 1 do 2
SUBDIREGCION .. . RAFAEL URIBE URIBE SERVICIO SGCIAl T
LOCALILOCALIDAD: " g i
UNIDAD OPERATIVA:: QUIROGA
DIRECCIDN: CR 24 N 33 07 SUR TELEFONG:
FECHA {dd/immiaaaa): 29 de enero de 2024 OPERADOR Mtieipias
s ALIMENTED o i Sl i
PREPARBCION COLOR 2] [ OBSERVACIDNES
AROMATICA DE AROMATICA DE 1 z
HIERBAS NATURALES | HIERBAS NATURALES z T
CON UCHUAA CON UCHUVA 3 7 7 7 & T
1 8 & ] k] &
CAFE CON LECKHE CAFE CON LECHE 2 T 7 T ¥
3 & B L] 3 3
1 v B v a 3
AGUA DE PANELA CON | AGUA DE PANELA CON
LECHE ECHE 2 L ’ il i d
3 7 ] 7 ] ]
1 7 L] ) 7 B
CALDO DE PAPA CON | CALDO DE PAPA CON 7
ECHUGA PECHUGA 2 ! 8 5 ®
3 B 7 T T 7
1 T i 7 a 2
GRANADILA GRANADILLA z 8 B & a a
3 7 a 7 a a
1 a T L3 7 ]
PAN OE MAIZ PAN DE Malz 2 T 3 T 8 &
3 ] & T B 5
1 3 7 7 [ 2
LECHE CALIENTE LECHE CALIENTE 2 ¥ ] B 7 k3
3 B B 7 B 8
1 ] 7 ] & 2
ARROZ BLANGO ARROZ BLANCO 2 7 B 8 & ]
3 6 7 B g f
1 ¥ L] ] T [
CARNE DE CERDG A LA | GARNE DE CERDO A LA 2 s ; 3 s N
NARANJA NARANJA
3 7 s 7 ] B
1 7 7 7 7 ?
CARNE DE RES EN CARNE DE RES EN -
SALSA CHIMICHURR) | SALSA CHIMICHURRI 2 8 ’ 8 °
3 7 7 7 7 ;
1 7 8 I 8 8
NGO DE MANGD UGS DE MANGO 2 7 3 7 7 7
3 B 7 B a a
1 7 k] T 7 T
PAPA CRIOLLA BORADA | PAPA CRIOLLA DORATA 2 3 7 5 7 8
3 a r 7 a L]
1 7 3 ) a 8
S0PA DE BUINEC SOPA BE GUINED 2 8 4 7 f 5
3 T 8 [ & &
1 5 7 7 7 7
TAJADA DE AGUACATE | TAJADA DE GUACATE 2 7 7 2 ¥ 7
3 7 ¥ 7 7 +
1 7 ) 7 7 7
COLADA DE HARINA DF | COLADA OE HARMNA DE 2 7 . , . N
PLATANG BLATANG
3 . 7 7 ¥ 7
1 7 8 B 7 7
CRGISSANT CROISSANT 2 f 7 v ] i
3 T 7 7 B 7
1 7 8 ] 7 B
PAPAYA PICADA PAPAYA PICADA 2 L T T ? 7
3 7 7 T 7 b
13
ARCMATICA DE AROMATICAS DE 1 L ? 7 2
HIERBAS CON HIERBAS CON z 7 8 -] & &
MARACEIYA MARACLYA 3 8 2 B 3 a
1 8 7 8 7 8
ARROZ AL CHLANTRO | ARROZ AL CILANTRO 2 7 [} 7 8 8
3 8 7 B 7 L]
1 T 7 7 7 T
FuETE OE PESCADO FILETE DE PESCADD 2 8 ] 8 ] a
3 a ] T [:] B
T 7 7 7 7 7
SOPA DE VERDURAS | SOPA DE VERDURAS 2 7 7 g ] )
3 7 B ; 7 3
1 7 7 7 7
VERDHRA SALTEADA VERDURA SALTEADA 2 B 7 T B £
3 B 7 ] 8 a
1 5 7 7 7 7
2 ¥ [ 7 5 o
3 ) 7 T g B
OBSERVACIONES: e e
FIRMA PROFESIONAL: FIfMA GOGRDINADOR O RESPONSABLE:
NOMBRES Y APELLIDOS:, MNOMBRES Y APELLIDOS: _carsiing pabon




PROCESC PRESTACION DE SERVICIDS SCCIALES PARA LA INGLUSIGN SOGIAL

Joodigo: For-pss2as

FROCEDIMIENTG GPERACION ENTREGA DE APCYCS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOGIALES

[wm\an‘.n
i [
FORMATC EVALUACKIN DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS 1 o190a6aca -
‘Paa\na:hiwl
SUBDIRECCION TR P
ré e - St RAFAEL URIBE URIBE SERVICIO SOCIAL; T
LOCAL/IOCALIDAD: SERVICIO SoCIAL:
UNIDAD OPERATIV; QUIRCGA
DIRECCION: - CR 24 N 33 67 SUR TELEFOND:
FECHA (ddimwmiaaaa): 000 30 de enero de 2024 Muitemias
s AUMENTOD [ T B e BT T e
P WACTIN, Musstra n® LOR | SABOR AR AGION o CioNEs
L PROGRAMABA' | | S e s BSWACIDN
14 7 7 7 7
TINTG TINTO 2 7 a T 3 3
3 7 v 7 a
1 3 7 8 T a
ARROZ BLANGO ARROZ BLANCO 2 7 7 [l § [ 3
3 & & 7 ] [
1 a 7 * 7 v
COLADA DE AVENA EN | COLADA DE AVENA EN -
HOJUELA HOUELA z L L U ; 2 3
3 7 7 5 3 2
1 3 B 7 7 B
COLADA DE FEGULA | COLADA DE FECULA DE -
DE MARZ Mz 2 i ’ : ! ! 3
3 7 ] a ] B
El 7 7 7 & 7
HUEVG EN TGRTILLA | HUEVO EN TORTILLA 2 s Y 7 B 7 3
3 7 a T T 7
1 8 T 5 7 8
PATILLA FICADA PATILLA PICADA 2 s 3 P 2 a 3
3 7 [ 7 7 7
1 3 7 B 7 8
CUAJADA CUAZADA 2 3 3 8 8 a 3
3 7 8 7 7 7
| ] a & 7 a
PAN DE QUESO PAN DE QUESO 2 7 ] 5 7 5 3
3 A 7 8 [ 5
1 & 7 7 [ 3
PICADO DE PAPAYA Y | PICADQ OE PARAYA Y
MELON MELON ? i v ? 8 ! 3
3 8 7 8 T [:3
1 7 8 7 7 7
ARROZ BLANGO ARROZ BLANGO 2 7 + 7 7 r 3
3 7 8 7 7 7
1 8 8 7 7 [
CARNE DE CERDO EN | CARNE DE CERDO EN
SALSA DE PINA SALSA OE Pifia 2 T L 7 8 ° 3
3 8 7 7 8 [
1 7 7 8 7 7
GARNE DE RES MOLUIDA| CARNE DE RES MOLIDA
GUISADA UISADA 2 ks 7 k 7 ! 3
3 8 7 8 ? 8
1 T 8 7 T 7
GAZUELA DE FRWOL | CAZUELA DE FRIJOLES 2 7 8 a E 8 3
3 B 7 T B B
1 ? a ) B 8
LIMONADA GON LIMONABA CON
PANELA PANELA Z ? i i 5 : 3
a & T a B B
1 8 7 T 7 T
PLATANANO MADURG | PLATANG MADURD Z B 7 ; T 7 3
COGIDO cocipo
3 8 [ 7 § [
1 7 a8 -} 5 5
RODAJAS DE TOMATE | RODAJAS DE TOMATE 2 , ; N M . 3
GOM VINAGRE GON VINAGRE
3 7 a T L] &
1 H a B 8 8
GALLETA DULCE GALLETA BUEGE 2 s 7 L ] ] 3
3 a [ T 3 &
1 7 5 [ 7 .
MANDARINA MANDARINA 2 7 7 7 7 7 3
3 7 7 7 E 4
1 8 3 B 7 8
TE ENLECHE TE EN LEGHE 2 7 3 8 7 8 3
3 8 8 T & s
1 7 8 7 8 ]
AROMATICA DE AROMATICA DE
HIERBAS CON ERESA | HIERBAS CON FRESA 2 7 7 L 7 I 3
3 7 7 7 7 7
1 8 7 5 7 s
ARROZ CON ESPINACA | ARROZ CON ESPINACA 2 a a 7 8 n 3
3 ] g 8 8 [
1 7 7 7 7 7
$UPA DE FIDEDS SOPA DE FIDERGS 2 7 ] 7 a 8 3
3 ] 7 ] 7 8
1 7 & 7 7 ;
PECHUGA MEGGADA | PECHUGA MECHADA 2 7 7 ] B s 3
3 7 & 8 & a
OBSERVACIONES: . L
FIRMA PROFESIONAL: FiRMA GGORDINADGR O RESPONSABLE:
NOMSRES Y APELLIDOS: NOMBRES ¥ APELLIDOS: _carolina pabors
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Conipe: FOR-PES-246

G OPERAGION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOGIALES

Verskn: O

agnps > .
e FORMATE EVALUAGION DE CARACTERISTICAS ORGANOLERTICAS Focha: Moma INT 2019026406 - 3ri05r2tns
e Paging: 1 ge 2
SUBDIRECCION ... RAFAEL URIBE URIBE SERVIEIO SOGIAL: o7
LOCAL/LOCALIDAD:. T B
UNIDAD QOPERATIV) QUIROGA
DIRECCION:’ CR 24 § 33 07 SUR
FECHA {ddimm/aaaa}: 31 de enero de 2024 tctnias
< AUMENTO D - R S
; TON 517 TOLBR | SABOR L ONSERVACIONES
- PROGRASADA- Rt [ TRy A St
- 1 7 ] 7 4 ]
ARGMATICA BE HERBAS | AROMATICA DE HIERBAS
NATURALES CON LIMON | NATURALES CON LIMON 2 i z Ll z 8
3 T B B 3 B
1 B 7 7 7 ¥
AREPA AREPA 2 7 T 7 L] 7
3 7 ] 7 7 H
1 5 ] ] 7 [
AGUA BE PANELAGON | AGUA DE PANELA CON
LEGHE LECHE 2 7 : 5 Ll L]
a £ 4 8 a 1
1 L] 7 7 T 7
CAFE CON LEGHE CAFE COM LECHE 2 H s = a [
3 3 3 7 7 &
1 ? ? 4 a B
MANGO Y PIRA PIGADS | MANGS Y PIRA PICADG z s 7 [ 8 [
3 a a i 7 &
1 7 ] 7 7 7
QUESC CAMPESING QUESD CAMPESING 2 7 [ 7 5 ¥
3 7 ] 7 T r
1 3 3 5 8 3
BATIDG DE MORAY BATIDG DE MORA Y
BANAND BANAND 2 z 7 ! 7 ?
3 8 8 7 8 3
F 7 7 8 7 [3
GALLETA CRACKER GALLETA CRACKER 2 7 7 7 7 7
3 7 8 7 7 7
1 7 8 8 7 8
ARROZ AL PEREJIL ARRGZ Al PEREJIL 2 7 7 7 7 7
3 7 8 7 7 T
1 8 7 E 8 8
FRLETE DE PESCADO FILETE DE PESCASO
APANADG APANADG 2 7 8 3 8 ¢
3 8 7 7 7 4
1 7 7 3 [ 8
CARNE DE CERDO CARNE DE CERDC 2 [ 7 3 8 8
3 8 8 8 7 8
1 8 [} 7 7 8
JUGC DE GUATABA JUGO DE GUAYABA 2 7 8 3 8 &
3 8 7 7 7 7
1 7 ? 8 B [3
FAPA EN CHUFE PAPA EN CHUPE 2 ¥ é 7 7 T
3 7 a 7 T T
1 8 [ 8 [ 5
POTEGA DE AHUYUAMA
POTECA DE AHUYA CON
GONARVEIS JERDE | ARVEJA VERDE FRESCA 2 i i 2 : ;
3 3 ] 7 ] &
1 7 7 H 7 7
SOPADE CUCHUDE | SOPADE CUCHUCO DE 2 ; . ; ; N
TRIGO § TRIGO
3 7 T L L] &
4 1 i 4 i 7
EMSA| ADA DE FRUTAS | ENSAUADA DE FREUTAS 2 " ® L4 H s
3 7 T 7 ¥ T
1 8 T T 8 Y
GRLLETA DE AVENA GALLETA DE AVEMA 2 7 H B ¥ ¥
3 T B 7 13 3
1 T T 7 7 7
CARNE DE RES CARNE DE RES 2 7 7 8 ¥ 7
3 3 -3 7 8 L
1 ] ] 8 8 a
LECHE CALIENTE LECHE CALIENTE 2 H 7 7 7 2
3 8 g 7 7 8
1 3 H & ¥ *
SOPADE ARRACACHMA | SOPA DE ARRAGACHA 2 7 8 g T B
3 7 7 7 g H
1 7 a 7 7 B
SPAGUETTIS SPAGUETTIS 2 E 3 7 8 8
2 7 7 7 7 z
1 Fl 8 8 7 3
2 7 7 7 E] 7
3 7 k] 8 a B

FIRMA PROFESIONAL:

NOMBRES Y APELLIDOS,

FIRMA CODROINADOR O RESPONSABLE:

NOMBRES Y APELLIDOS: camiina pabon




